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Danijela Jovanovi¢ (1975, Sabac), diplomirala je na Odeljenju
za istoriju na Filozofskom fakultetu u Beogradu. Objavljen joj je
roman Vatra (2008), istorijska studija Romi u Jevrejskom logoru
Zemun 1941-1942 (2012), zbirka poezije Red ovoga, red onoga
(2018) i knjige prevoda: M. Herman Sekuli¢, Nine Lives of Milena
Pavlovi¢ Barilli (2022); Afroamericka poezija, izbor i prevod (2015);
Brajan Henri, Karantin (2010); Enes Halilovi¢, Leaves on Water
(2009). Ureduje rubriku ,Za antologiju” u casopisu Eckermann.
Zivi i radi u Beogradu.

Nedavno je objavljena njena knjiga Od rajskog vrta do Kembelove
supe, Prilozi za istoriju hrane i ishrane (IK ,Filip Vi$nji¢“) koju je
finansijski podrzalo Ministarstvo Republike Srbije kao kapitalno
delo koje se objavljuje na srpskom jeziku iz oblasti kulture.
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Danijela Jovanovi¢
JESTI SE MORA

interview

Da li bi istoricarka mogla napisati istoriju hrane da nije
veSta kulinarka?

Uvek je lakSe pisati o neCemu $to nam je blisko i poznato, o
c¢emu ve¢ imamo neka znanja. Pretpostavljam da mi je moje
iskustvo iz kuhinje prilicno pomoglo u pisanju ove knjige. U
svakom slucaju, sigurno me je podstaklo da se odlu¢im da
hrani pristupim i sa akademske strane. Od obi¢ne, svakodnevne
pojave/potrebe, ponekad zamorne, prirodno se nametnula kao
predmet mog istrazivanja — osmisljavaju¢i moju svakodnevicu
i vodeci me kroz guste slojeve ljudske civilizacije neprocenjivo
je obogatila moje znanje a time i moj zivot.

Dali obilje hrane u Mesopotamiji dovodi do pojave novih jela?

Za Medurecje iz V veka pre n.e. Herodot nam kaze: ,Ovo je
zemlja u kojoj, koliko ja znam, Zito kudikamo bolje uspeva
nego u svim drugim zemljama... Zito ovde tako dobro rada
da daje dvestostruki plod, a kad je najbolji prinos, onda daje i
tristostruki. Listovi pSenice i je¢cma budu tamo lako i Cetiri prsta
Siroki.“ Na osnovu toga mozemo zakljuciti da je u tom periodu
tamo zaista vladalo obilje. Poznato nam je i to da je joSu V
milenijumu pre n.e. u Medurecju postojalo drustvo sa razvijenom
poljoprivredom i da su prve kulture bile ,pripitomljene” a polja
masovno zasejavana je¢cmom, prosom, so¢ivom, jednozrnom i
dvozrnom emer pSenicom. Jecam je sluzio ne samo za proizvodnju

© hleba koji je ¢inio osnovu ishrane, vec¢ i piva koje je znatno
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dopunjavalo ishranu. U V milenijumu pre n.e planski se gaje
i susam, koji se najvise koristio za dobijanje ulja, nar, smokve,
urme, jabuke. Herodot nam govori i o velikoj vaznosti urminih
palmi u Medurecju jer se od urmi dobijalo vino i med. Skoro
sa sigurno$cu se moze reci da je obilje zaista vladalo, ali da
li je ono dovelo do pojave novih jela — ne mozemo tvrditi ali
mozemo pretpostaviti da jeste buduci da su se mnogi osvajaci
smenili na prostoru Mesopotamije a svaki od njih je sa sobom
donosio i svoje navike u ishrani. Isto tako, uspostavljanje
trgovackih veza za daljim i Dalekim Istokom je moralo dovesti
do pojave novih narmirnica, a samim tim i jela.

Koje vocke su presudno uticale na istorijske tokove?

Moj omiljeni istori¢ar Fernan Brodel govori o pSenici, kukuruzu
i pirincu kao o biljkama civilizacije zbog velikog uticaja koji
su izvréile i koji i dalje vrSe na zivote ljudi, odnosno na samo
ustrojstvo civilizacija. Ja bih im rado pridruzila i jednu bobicastu
vocku — grozde, koja i danas izaziva isto uzbudenje kod ljudi kao
i pre 8.000 godina kad se pocelo sa njenom kultivacijom negde
izmedu Kaspijskog i Crnog mora. Suve grozdice su nasle svoje
mesto u prvim slatki$ima, kao i grozdani sirup (melasa) koji je
drevni zasladivac. Ipak, ¢ini se da je vino ono $to i dalje pobuduje
najvise paznje kad je grozde u pitanju. Od samog pocetka ono
je imalo sakralnu auru koju je zadrzalo do danas. O verskim
proslavama u Egiptu Herodot je pisao: ,Kad stignu u Bubastidu,
odrzavaju svecanosti i prinose velike Zrtve, i tom prilikom vise
popiju vina nego u toku cele godine.” Rad u vinogradima je oduvek
zahtevao, a tako je i danas, puno radnih ruku tako da je razvoj
vinogradarstva svuda bio uslovljen i rastom gustine stanovnis$tva.
Jedna od obaveza zavisnog seljastva u srednjovekovnoj Srbiji
je bila i obaveza da za vlastelinstva obrade deonicu vinograda
koju moze jedan kopac¢ da okopa za jedan dan. Sli¢no je bilo
i u ostalim delovima srednjovekovne Evrope. Pojava filoksere

u Evropi oko 1866. godine je drasti¢no promenila Zivote ljudi
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tog doba — masovno uniStavanje vinograda je dovelo do velikog
iseljavanja ljudi iz vinogradarskih krajeva, narocito u Francuskoj,
u gradove, ali i u prekookeanske zemlje. Broj samoubistava u
vinogradarskim krajevima Francuske se znacajno povecao... Kao
Sto mozemo videti, vinova loza je uticala na gotovo sve sfere
civilizacije i to u svim epohama, uzrokuju¢i mnoge promene —
ja sam se ovde dotakla samo nekih.

Herodot spominje profesionalne kuvare?

Da, Herodot spominje profesionalne kuvare navodeci da je u
Sparti, a da su u tome oni sli¢ni Egip¢anima, ,svirac u frulu
sin sviraca u frulu, kuvar sin kuvara, a glasnik sin glasnika.*
Zanimljivo je i to Sto se Herodot tome pomalo ¢udi buduci da
se u Atini zanimanja nisu nasledivala. Ovde bih spomenula i
Plutarhov opis spartanske crne ¢orbe koja se pripremala od
svinjske krvi i svinjetine: , Pripoveda se da je nekakav pontski
kralj radi te corbe dobavio sebi i lakonskoga kuvara, ali kad ju
je okusao, nije mu se svidela, a kuvar mu je rekao: 'Ovu ¢orbu,
kralju, mogu kusati samo oni koji su se kupali u Euroti." 1z
ovih Plutarhovi re¢i, uz pomoc¢ spekulacije, moguce je zakljuciti
da je crna corba bila specijalitet vezan samo za Spartu i da
je, za njeno dopadanje, bilo potrebno biti Spartanac $to nije
nimalo lako ako se uzme u obzir $ta se ¢ak i danas pod izrazom
spartansko vaspitanje podrazumeva, ali i da su kuvari, ve¢ tada,
uzivali izuzetan ugled ¢im je pomenuti kuvar kod Plutarha
mogao sebi da dozvoli da se na takav nacin obrati kralju pa
makar to bio i ,nekakav pontski“ kralj.

Moze li se u nekom drustvu jasno uociti trenutak kada hrana
prestaje da bude sredstvo za zivot i postaje sredstvo uzivanja?

Pretpostavljam da moze, narocito kada postoji vremenska
distanca, to je uvek onaj trenutak kada pocinje da se proizvodi
visak ma koliko on bio mali.

Koliko je hedonizam kroz istoriju bio vezan za obilje?
SENT

Uvek je vezan za obilje, jedino $to sredstva nikada i ni u
jednom drustvu nisu bila ravnopravno rasporedena tako da
svi podjednako uzivaju u obilju. Anonimni engleski autor
sjajne knjige ,,Obicaji u dobrom drustvu — priru¢nik za dame
i gospodu* (The Habits of Good Society — A Handbook for Ladies
and Gentlemen) iz 1859. godine na jednom mestu kaZe da ga
uvek zacudi Sto pored toliko gladnih u zemlji gde deset funti
moze da nahrani stotinu dusa, profesionalni priredivaci vecera,
kako on naziva pripadnike bogatijih slojeva, potrose dva puta
veci iznos novca svake nedelje na priredivanje vecera na koje
dolaze oni koji jedva da imaju apetit.

Cesto su na filmovima prikazane gozbe u Rimu... $ta su

najradije jeli bogati Rimljani?
Mislim da je ovde vazno istaci da je osnovna razlika izmedu
Grcke i Rima lezala i u tome $to je centralno mesto prilikom
organizovanja zabava u Rimu igrala hrana, a ne pi¢e kao u Grckoj.
Takode, i socijalna komponenta gozbi imala mnogo veci znacaj
nego $to je to bio slucaj u ranijim drustvima prvenstveno zbog
toga $to su u njima ucestovovali i muskarci i Zene. Tome treba
dodati i da su gozbe priredivali ne samo pripadnici najvisih
slojeva, vec i nizih, Sto je, takode, novina. Jedino $to su se one
koje su priredivali pripadnici najvisih slojeva odlikovale izuzetnom
raskosi, skoro raskalasno$c¢u. Zato ne treba da nas ¢udi to Sto je
181. pre n.e. bio donet zakon Lex Orchia koji je ogranic¢avao broj
gostiju na gozbama, a sve s namerom da se smanji raskalasnost
koja je uzimala maha. Posto se taj zakon ocito nije poStovao,
donosi se novi zakon, Lex Fannia, koji je tatno odredivao koliko
svako domacinstvo sme da potro$i novca prilikom organizovanja
gozbi tokom praznika ili ven¢anja. Cini se da gradani Rima nisu
postovali ni taj zakon te je nedugo zatim donet nov — Lex Didia,
kojim su prethodna dva zakona prosirena na celu Italiju, a ne
samo na grad Rim, i koji je predvidao da se kaznjavaju ne samo

organizatori gozbi, ve¢ i njihovi gosti. Tokom carstva je doneto jo§
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niz zakona kojima se ogranicavao luksuz prilikom organizovanja
gozbi i zabava. Poznato je da su za jednu gozbu bili naruceni
drozdovi ¢ija je cena iznosila isto koliko i 125 godi$njih plata
legionara. Spremala su se mnoga jela od egzoti¢nih namirnica
koje su se morale uvoziti iz dalekih krajeva. Recimo, preko
Apicijevog kuvara su nam poznati recepti za pripremu nojevog
mesa, egzoti¢nog flaminga ili papagaja. Apcije je sedmu knjigu
svog kuvara naslovio Rasko$na jela medu kojima se nalazi i
viSe recepata kako da se na najbolji nacin pripremi materica
krmace, obavezno je bilo da krmaca bude sterilna. Takode, tu
je irecept za pripremu dZigerice od svinja koje su bile hranjene
smokvama. Na prvi pogled, recept je uobicajen, niceg posebno
neobi¢nog nema u njemu. Medutim, objasnjenje kako su svinje
od kojih se dobijala dZigerica bile gajenje, u najmanju ruku je
neobi¢no. Naime, svinje su prvo bile izgladnjivanje, a zatim bi
bile hranjene samo suvim smokvama i davana im je medovaca
da piju koliko Zele. Svinje bi ubrzo umirale usled problema sa
varenjem zbog bubrenja smokvi u stomaku ali zato je dzigerica
takvih svinja je bila uve¢ana poput dzigerice kljukanih gusaka
i mnogo ukusnija, tvrdi se.

Biber?
Sve do velikog putovanja Vaska de Game u 16. veku, biber je
spadao u izuzetno luksuzan zacin te je zato svuda u antickom
svetu bio nazivan crnim zlatom. Prilikom opsade Rima, Alarih
je od Rimljana trazio otkup u zlatu, srebru, tunikama, crveno
bojenim koZama i biberu. U srednjem veku je u Zapadnoj
Evropi ¢ak postojala izreka ,drag kao biber*.

Supa?
Supa je drevno jelo buduc¢i da se meso, sa ili bez povrca,
uglavnom kuvalo kako se dragocene masnoce ne bi izgubile.
Najcesce se pila posto kaSike tek na pragu novog veka ulaze u
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individualnu upotrebu. Kasike su postojale i u periodu antike
ali su uglavnom bile koriS¢ene za posluzivanje hrane. Od
osamnaestog veka, u visSim krugovima evropskog drustva pijenje
supe pocinje da se smatra nepristojnim. 1z knjige Francuski
maniri (Civilite francaise) iz 1714. godine, anonimnog autora:
»Nije pristojno piti supu iz posude sem ukoliko ste u krugu
svoje porodice, a i tad samo ukoliko ste veci deo supe vec pojeli
koristec¢i vasu kasiku...“ Ili ovo viSe nego zanimljivo uputstvo
za jedenje supe iz Novog traktata o manirima (Noveau traite
de civilite) Antoana de Kurtena iz 1672. godine: ,Ukoliko je
[supa] suvise vruca, nepristojno je da duvate u svaku kasiku
koju napunite; sacekajte dok se supa ne ohladi... Ukoliko niste
imali srece pa ste se opekli, treba da istrpite bol, ako mozete,
da ne pokazujete da vas pece, ali, ako je bol nepodnosljiva, kao
Sto se moze desiti, treba da, pre nego $to drugi primete, brzo
pribliZite tanjir ustima i, dok pokrivate usta drugom $akom,
vratite u tanjir ono Sto ste imali u ustima i brzo dodate tanjir
onome ko vas posluzuje. Lepo ponaSanje zahteva od vas da
budete pristojni, ali ne i da se ubijete..."

Ko je viSe uticao na pojavu novih specijaliteta, trgovacka

carstva ili kolonijalna carstva?
Ovde je vazno reci da su kolonijalna carstva bila britansko, Spansko
i francusko i da su ona bila usmerena na osvajanje teritorija —
prvenstveno prekomorskih, dok su Portugalija i Holandija bile
trgovacka carstva usmerena ne na osvajanje teritorija, ve¢ na
ostvarivanje svojih ciljeva — koji su uvek ekonomske prirode,
putem diplomatije, odnosno putem saradnje sa lokalnim vladarima
ili putem vrSenja razlicitih vidova pritiska na lokalne vladare
Ukoliko uzmemo u obzir da su prvo Portugalija a potom Holandija
drzale u svojim rukama trgovinu zacinima sa Azijom, zatim i
Cinjenicu da je Holandija uspevala da ostvaruje najvec¢u agrarnu

produktivnost u Evropi i da je viSkove izvozila cak iu oblast _,
Mediterana iako je imala malo prirodnih resursa, kaoitodasu <
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u 17. veku Holandani postali predvodnici u ekonomskoj botanici,
odnosno u otkrivanju, razvrstavanju, gajenju i eksploataciji
biljaka iz Azije i Amerike podizuci svuda botanicke baste koje su
sluzile kao svojevrsne laboratorije i koje su trebale da pomognu
da se nove biljke razumeju kako bi se pronasli lekovi za mnoge
tropske bolesti, ali i da se pronadu nove biljne vrste koje ce
donositi zaradu, mozda je moguce rec¢i da su trgovacka carstva
imala veci uticaj na pojavu novih novih biljnih vrsta a time
uticale i da pojave nova jela.

Kafa na istorijskoj sceni?

Anri MirZe, autor ¢uvenih ,,Boema*“, svojim savremenicima kaze
da je kafa rodom iz Male Azije i da ju je tamo negde slucajno
otkrila jedna koza Sto je bilo uvreZzeno misljenje u Evropi 19.
veka jer se verovalo se da lis¢e kafe ¢ini koze razdrazljivim.
Pitanje porekla kafe jo$ uvek nije razreSeno buduci da postoji
etiopska provincija po imenu Kaffa, ali i da se u juznom Jemenu
se nalazi lucki grad Mokka kako se zove i poznata vrsta kafe. U
Evropu, kafa je prvo je stigla u Veneciju preko Turske, ali Pariz
je bio taj koji ju je prvi prihvatio. 1z Pariza se potom otisnula
svuda po Evropi gde je dozivela veliki uspeh koji traje do danas.
Njenom velikom uspehu je doprinelo otvaranje kafea $to je bila
nova, u potpunosti gradanska pojava, koja je prili¢no uticala
na formiranje novog identiteta gradskog ¢oveka. U pocetku su
Jermeni, obuceni kao Turci, raznosili kafu po Parizu, ubrzo
pocinju da se otvaraju i prvi kafei da bi u 18. veku u Parizu
njihov broj narastao ¢ak do 700. U Londonu je prvi otvoren 1652.
godine, a u Hamburgu 1671. Od sredine 18. veka kafa postaje
dostupnija i Sirim slojevima posto su Evropljani u kolonijama
poceli da je sade, prvenstveno na Javi, Reunionu, Martiniku,
Jamajci, Santo Domingu itd. te su tako najvec¢i proizvodaci
kafe danas one zemlje gde je kafa kao biljka uljez. Cini se da to
na najbolji nacin pokazuje kako je kolonijalna politika Evrope,

< podstaknuta prehrambenim potrebama, uticala ¢ak i na pejzaze
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mnogih delova sveta pa ¢ak i na promenu ¢itavih ekosistema.
Ovde bih jo$ jednom pomenula Mirzea koji za kafu u kafi¢cima
u Parizu u 19. veku kaze — sumnjam da je ovde cikorija izvrSila
preljubu sa mokom, $§to nam govori o dugoj tradiciji necasnih
radnji u ugostiteljstvu. Moramo reci i to da je kafa izvrsila veliki
uticaj na gotovo sve sfere ljudskog Zivota, kao i na sve oblike
njegovog delovanja pa ¢ak i na njegovo delovanje u okviru onoga
Sto je poznato kao visoka umetnost. Poznata je Bahova kratka
komicna opera - Kantata o kafi (Schweight stille, plauder nicht)
koja na zabavan nacin govori o zavisnosti od kafe prikazujuci
muke jednog oca koji na svaki nacin pokusava da odvikne ¢erku
od pijenja kafe. Pretpostavlja se da je ovo Bahovo svetovno delo
bilo satirican odgovor na misljenja onih u pruskom drustvu koji
su kafu smatrali opasnom pojavom.

Cokolada?

Cokolada je iz Meksika prvo stigla u Spaniju ve¢ oko 1520.
Odatle se rasirila po Spanskom delu Nizozemske i tu imamo
ocigledan primer politickog uticaja na prehrambene navike
jednog drustva. 1z Nizozemske je stigla u Francusku, iz Francuske
u Englesku i tako redom. Konzumirala se u vidu pica. Ipak,
napredovanje cokolade u Evropi je bilo sporo. Jedina zemlja
koja ju je odmah i bez zadrske prihvatila je bila Spanija. Stranci
koji su dolazili u Madrid u 17. veku su cesto ismevali sklonost
njegovih stanovnika ka pijenju guste cokolade sa cimetom.

Zasto je na ovim prostorima u srednjem veku motika
najzastupljenija alatka?
Motika je bila najrasportranjenija alatka jer je bila neophodna
buduci da se koristila za obavljanje gotovo svih poslova — za
okopavanje vinograda, basti, prilikom setve Zitarica za sitnjenje
zemlje i pokrivanje posejanog semena, za gradevinske radove...
Bila je istog oblika kao i danas, mada razlicitih veli¢ina od kojih

su najteze iznosile oko 3.5kg te je i rad pomocu njih bio tezak. <
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Isto tako, i cena im je bila visoka - oko jedne destine cene vola
za oranje u 15. veku - pa su iz tog razloga bile ¢est predmet
pljacki o ¢emu svedoci niz tuzbi iz Dubrovackog arhiva.

Sta najradije jedu Osmanlije?
Cini se da su najradije jeli pirina¢, ¢ak su pokusali da uvedu
proizvodnju pirinca i na naSem prostoru - u dolinama NiSave,
Velike i Juzne Morave. Medutim, vec¢ se u 17. veku prestalo
sa njegovim gajenjem, pretpostavlja se zbog nedostatka radne
snage. Zahvaljuju¢i Osmanlijama, pilav postaje rasprostranjeno
jelo svuda na Balkanu narocito od 18. veka kada cena pirinc¢a
postaje niza. Tesko je rec¢i koja vrsta pilava se najvise spremala na
Balkanu posto su nacini njegove pripreme bili veoma raznovrsni.
U Tursko-engleskom recniku iz 1884. pod odrednicom pilav (pilaw)
stoji sledece: 1. kuvan pirinac ili pSenica, spremljeni sa puterom,
bujonom i sl., omiljeno jelo na Istoku 2. pilav sa Safranom ili
slatkim sosom 3. pirina¢ kuvan sa ovc¢ijim glavama 4. pirinac
kuvan s ribom 5. pirinac¢ skuvan s mesom, pista¢ima, suvim
grozdem i sl. 6. pirina¢ skuvan u zatvorenoj posudi 7. skuvan sa
piletinom 8. pilav spremljen sa $koljkama 9. obi¢an, spremljen
sa pirinCem i puterom 10. persijski pilav, sa przenim mlevenim
mesom 11. s mlevenim ov¢ijim mesom koje se posluzuje na
skuvanom pirincu 12. pilav koji se sluzi u $koljkama, sa ribom,
veoma zacinjen 13. pirinac koji se polako i brizljivo kuva u
zatvorenoj posudi samo sa puterom. Uz pirina¢, mnogo se jeo
i bulgur koji se pripremao tako $to se ,pSenica odvoji od ljuske
kuvanjem u udaranjem*“. Buducdi jeftiniji, Cesto je sluzio kao
zamena za pirinac prilikom kuvanja pilava. Sve do 19. veka u
Srbiji su se svuda pravila jela od bulgura, dok je danas on gotovo
nepoznat na nasem prostoru. Sitni, istucani bulgur je uglavnom
sluzio kao dodatak ¢orbama i drugim jelima. Jele su se i guste
corbe, narocito od sociva, sarme od kiselog kupusa i vinovog

— liS¢a, burek, duvec, baklava, halva... spisak je dugacak.
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Sta je muhtesib aga?
Na prostoru Balkana muhtesib aga je bio osmanski drZzavni
sluzbenik koji je obavljao veoma vaznu funkciju koja je
podrazumevala kontrolu rada pijaca i bazara, kao i kvaliteta
robe koja se prodavala na njima, i pod ¢ijom upravom su stajale
sve zanatlije.

Dali je bilo skromnih careva?

Za Cezara je Plutarh rekao da je bio suvonjav, bele i nezne koze
i da je bolovao od padavice i glavobolje, ali da svoju bolesljivost
nije uzimao kao izgovor da zivi ,raznezenim“ zivotom, vec
je kao lek za nju uzeo ratnicku sluzbu te da je neumornim
pesacenjem, prostom hranom i stalnim boravkom pod vedrim
nebom celicio svoje telo. Doduse, Cezar je bio diktator a ne
car, ali razlika je samo semanti¢ka. Marka Aurelija je krasila
izuzetna skromnost. U svom lepom i mudrom spisu ,Samom
sebi” je rekao i da slavoljubiv Covek traZi svoju srecu u delatnosti
drugih ljudi, a onaj koji voli telesne naslade, traZi je u svome
uzZivanju. Razuman covek, medutim, nalazi svoju srecu u svome
sopstvenom delanju. Napoleon je isto vazio za veoma skromnog
u pogledu hrane i pi¢a ali je isto tako bio svestan da gozbe
imaju veliki politicki i diplomatski znacaj tako da je svojim
mars$alima prepustao njihovo organizovanje, kao i uc¢esce u
njima dok je on sam retko i nerado ucestvovao. Da, bilo je i
skromnih careva, da pomenemo samo neke...

Kako narodi gledaju na post?

Post se uvek vezuje za religijsku misao, ali to nije uvek bilo slucaj.
Recimo, za Egip¢ane Herodot kaze da svakog meseca tri dana
poste ,,i pomocu sredstava za povracanje i ispiranjem brinu se za
svoje zdravlje jer veruju da sve bolesti dolaze od ishrane.“ Ipak,
post i askeza jesu bile i ostale deo svih religijskih praksi pocev
od najdrevnijih pa sve do najmladih, tako da je, pretpostavljam
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rudari iz gvozdenog doba upraznjavali obrede koji su ukljucivali
molitve, post i razli¢ite kultne ¢inove jer su ulazili u posveéeno
podrucje, u oblast koja ne pripada ¢oveku — u podzemni svet s
njegovim tajnama sporog dozrevanja minerala koje se odvija u
utrobi Zemlje-Majke. Pripadnici veoma drevnog kulta orficara,
sledbenka mitskog pevaca i harfiste Orfeja iz Trakije, verovali
su da je dusa coveka besmrtna i da je bozanske prirode, kao i da
ona zbog prvobitnog greha luta, ali se ekstazom, asketizmom —
postom, i inicijacijom ¢isti i vra¢a na nebo, odnosno sjedinjuje
se sa bozanskim. Post i akseza su sastavni deo i drevne indijske
religijske misli. Kako navodi francuski istori¢ar Zan Delimo,
teologija najcesce oblikuje mentalitet, ali ga isto toliko i izrazava.
Ali, isto tako ne smemo zaboraviti da, i na jedno i na drugo, uticu
mnogi ¢inioci nad kojima ljudi najceS¢e nemaju kontrolu kao
Sto je prirodno okruzenje. Recimo, za rane hriS§¢ane u pustinji
Egipta prvi greh Adama i Eve nije bio seksualni ¢in, kao $to je
bio za rane hri$¢ane u drugim, bogatijim delovima Mediterana,
vec¢ pohlepa za hranom. Neplodna pustinja podrazumeva glad,
otud snazna pozuda za hranom kod ranih monaha te otud i
pohlepa za hranom kao glavni greh i glavna preokupacija u
smislu savladivanja. Za hriS¢ane iz plodnih krajeva gde je priroda
darezljiva, glavna muka je bila seksualno savladivanje jer im
je hrana bila dostupna. Veoma je sloZzeno ovo pitanje posta...

Sta jedu Beogradani na pocetku XX veka?

Na prvom mestu hleb koji se kupovao u furundzinicama kojih
je bilo mnogo u svim delovima grada, sem u samom centru.
Po pravilu, furundzinice su bile smestene u niskim, starim
zgradama gde je skoro celu zgradu zauzimala velika, dobro
oribana drvena tezga na kojoj su bili naredani hlebovi. Hleb
je bio okrugao, u obliku vekni se pojavio tek kasnije mada je i
pre Prvog svetskog rata postojala u centru Beograda Gruberova

uvek se kupovao ,taze* posto su furundzinice barem dva puta
dnevno pekle hleb. Uglavnom se kupovao kupovao na ,rabos“
Sto je podrazumevalo da pekar i musterija imaju dva jednaka
Stapica i kad musterija dode da kupi hleb, pekar zasece recku
na oba Stapica. Na kraju meseca ili nedelje, musterija je placala
za hlebove tako $to bi se izbrojale recke. Da hleb uvek bude iste
tezine, vodila se stroga kontrola. Postojao i crni, tvrdi, vojnicki
hleb ,tajin“ koji su gradani kupovali od vojnika jer se verovalo
da je zdraviji, narocito za decu. Mnoge furundzinice, narocito
one koje su se nalazile blizu $kola, prodavale su lepinje, pogace
i simit. Simit je, u stvari, bio devrek koji je stigao sa Turcima na
Balkan. Pecivo je isto, ali je sama re¢ pretrpela izvesne izmene,
naime, u turskom jeziku simit oznacava pecivo koje je kod nas
poznato kao devrek, dok sama rec¢ devrek (gevrek) zapravo znaci
hrskav. FurundZinice su vrSile i usluzno pecenje pa su se u
njima, narocito za praznike, pekli jaganjci i prasici, ali i punjene
paprike, podvarak, duvec i sl. ostalim danima. U pekarama
koje su uglavnom drzali Nemci, moglo se kupiti ,luksuzno*
pecivo: puter-kifle, zemicke ili kajzerice, perece posute solju,
veknice za sendvice... Od uli¢nih prodavaca hrane bilo je i onih
koji su prodavali gibanicu u dubokoj tepsiji ispod koje je tinjao
zar tako da je gibanica ostajala topla. Kore gibanice su bile
debele i pravile su se od crnog brasna, bile su punjene sirom
ijajima, i prelivane sa puno masti. Kupovale su se na parce.
Postojali su i uli¢ni prodavci $kembic¢a. Skembici su se raznosili
u velikim kao dobo$ sudovima, ispod kojih se nalazio Zar. Leti
su bozandzije prodavale bozu na ulicama koju su raznosili u
drvenim kantama okovanim sjajnim mesingom. Nosili su su i
ibrik sa vodom kojom su ispirali dve ¢ase koje su visile sa strane.
Sladoled ili ,doldurma“ (tur. dondurma) se prodavao sa kolica
na dva tocka. Sladoled je bio smesten u dve kante, u jednoj se
obavezno nalazio sladoled od vanile, dok je u drugoj uglavnom

o pekara koja je prodavala , fino" pecivo i hleb u veknama. Postojao bio sladoled od cokolade. Leti su beogradske ulice obilazilei __
~— je ,veliki“ i ,mali“ hleb, od dva i jednog kilograma, beli i crni, i bostandzije. Kupovina lubenica je bila isklju¢ivo muski posao. <
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Po ulicama se prodavao i kikiriki, slani badem, semenke, braon
jaja pecena u pepelu koja su se jela s biberom, Sec¢erleme, alve,
uSecerni susam, orasi i voce. U jesen se na ulicama kupovao
kuvani i peceni kukuruz, dok se zimi peklo kestenje. Zimi je ulice
obilazio i salebZija koje je raznosio salep u bakarnoj, bokastoj
kanti ispod koje je bila Zar kako bi salep ostajao vrué. Pio se iz
malih Solja uz gotovo obavezan dodatak ,isiota“ $to je zapravo
bio dumbir. Uz pekare i furundzinice, postojale su i buregdzinice
gde se jeo burek sa sirom, mesom, spanacem, jajima, prazan, sa
vi$njama i drugim sezonskim vocem. Burek sa jajima i sa vocem
se obavezno posipao Secerom u prahu.

Prva samoposluga u Beogradu otvorena je 1958. godine, a
koliko ih je danas?

Previse, reklo bi se. Ovde bi bilo dobro setiti se toga da je carski
Rim, koji uglavnom povezujemo s neumerenosc¢u i dekadencijom,
u I veku n.e. bio milionski grad i da su se njegovi stanovnici
snabdevali hranom na pijacama, u mesarama i pekarama gde
je hrana bila dopremana zapreznim kolima i ru¢nim kolicima
po vijugavim, kamenom poplo¢anim i truckavim putevima,
ulicama i uli¢icama. A danas u jednom milionskom gradu
svakodnevno ucestvuje ne zna se koliki broj kamiona, kombija
i automobila koji se velikom brzinom i s velikom lako¢om
krecu po asfaltiranim putevima i ulicama, ne bi li se svi njegovi
stanovnici snabdeli hranom, dok se na svakom koraku nalaze
prodavnice, piljarnice, mesare, pekare i druge specijalizovane
radnje za prodaju hrane i pi¢ca. Samo od sebe namece se pitanje
— Cija civilizacija je dekadentna?

Mozemo li ocekivati da neki istoricari uskoro napisu istoriju
gojaznosti ili istoriju gladovanja?
O istoriju gojaznosti su vec¢ pisali, recimo francuski istoricar
Zorz Vigarelo. 1 o istoriji gladi takode - engleski istoricar
DzZejms Vernon. Na Zalost, ovih knjiga nema kod nas (kao i
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mnogih drugih), nadajmo se da ¢e domaci izdavac pokazati
interesovanje za njih. Verujem da ce istoricari sve viSe pisati i
o jednom i o drugom jer su to vazne teme. Gojaznost je veliki
problem vecine dana$njih drustava, a gladovanje nam izgleda
svima visi nad glavom u budu¢nosti.

Da li Vam ¢erke pomazu u kuhinji?

Veoma retko, vole da premazuju kifilice Zumancetom i da ih
posipaju susamom, kao i da uvijaju cimet-rolnice. Do¢i ¢e i
to, samo od sebe. Nerado ali ¢esto se setim jedne kuhinjske
epizode kada sam imala oko Sesnaest-sedamnaest godina.
Moja majka je spremala rucak za sve nas u kuci, a tada nas
je bilo cetvoro —u pitanju su devedeste godine, dakle vreme
stra$ne oskudice — ja sam je posmatrala — nisam joj pomagala,
i onako mladalacki nadobudno joj rekla da je kuvanje gubljenje
vremena. Nije se naljutila, samo mi je odgovorila — jesti se mora.
Ali, povredila sam je, duboko, $to sam shvatila tek posle niza
godina posle jednog njenog komentara kada sam joj pricala
o nekom zahtevnom jelu koje sam pripremala. Zato ceo ovaj
razgovor posvecujem uspomeni na moju majku, hraniteljku,
da se iskupim. Cesto me pogodi misao, sad kada moje majke
viSe nema, nikome ne mogu re¢i da mi spremi krofne.

Da li Vas klavirske dirke inspiriSu dok pripremate rucak?
Ponekad. Problem je $to su omiljeni kompozitori mog muza
germanskog porekla, a njihova kuhinja ne spada u meni
omiljene. Voli da svira i Sopena, ali i poljska kuhinja je veoma
losa inspiracija. Ali zato Spance — Albeniza, Granadosa, njih
bih volela ceS¢e da cujem.

Sta danas kuvate?
Otic¢i ¢u na pijacu, pusti¢u da me zeleni$/Sarenis sa pijacnih
tezgi inspirise.

Razgovarao Enes Halilovi¢
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HRANA NEKAD
Danijela Jovanovic

Medurecje

»Cela babilonska zemlja ispresecana je, kao i egipatska,
kanalima, a najveci kanal je plovan za lade i pruza se prema
jugoistoku, te spaja Eufrat sa Tigrisom, na kome se nalazi i
grad Niniva. Ovo je zemlja u kojoj, koliko ja znam, zito kudi-
kamo bolje uspeva nego u svim drugim zemljama... Zito ovde
tako dobro rada da daje dvestostruki plod, a kad je najbolji
prinos, onda daje i tristostruki. Listovi pSenice i jecma budu
tamo lako i cetiri prsta Siroki.“!

Ovako Herodot u V veku pre n.e. opisuje zemlju Medurecja.
Ali, da bi se stiglo do tog perioda potrebno je vratiti se otpri-
like 6.000 godina unazad kada, posle perioda padavina, reke
na Bliskom istoku pocinju da se vra¢aju u svoja korita. Ljudi,
koji su do tada bili lovci i sakupljaci, pocinju da prate reke i da
stvaraju neseobine uz njih, u ovom slucaju uz Tigar i Eufrat.
Da bi preziveli, bilo je nuzno da se prilagode novonastalim
uslovima, dakle, da nauce da kontroliSu vodu putem izgrad-
nje kanala potrebnih za navodnjavanje, ali i protiv poplava
tokom nepovoljnih godina. S druge strane, izgradnja kanala je
zahtevala organizovanje velikog broja ljudi $to je za posledicu
imalo stvaranje prvih drzava. Dakle, mozZe se reci da su prve
drzave na neki nacin nastajale iz nuzde, iz potrebe da se prezivi,
da se reke ,ukrote“ ne bi li bilo dovoljno hrane za sve. Cak

= P
&N ! Herodotova Istorija I, Novi Sad, 1988, 99.
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se o tim prvim civilizacijama govori kao o hidraulicnim zbog
njihove zavisnosti od vode.

Ono $to povezuje period o kojem govori Herodot i period od
pre 6.000 godina jeste apsolutna zavisnost naroda Medurecja
od vode. Mada, to isto se moze reci i za civilizacije danas, da su
apsolutno zavisne od vode, kao i za sve civilizacije u budu¢nosti.
Jedino $to danas ta ¢injenica nije tako ocigledna jer smo naucili
da gradimo brane i irigacione kanale dugacke po viSe stotina
kilometara ne bi li doveli vodu tamo gde nam je potrebna. S
obzirom da Herodot govori i o tome kako je ,Egipat dar Nila“
moguce je zakljuciti da su ljudi tada bili svesni znacaja vode i
svoje zavisnosti od nje, Sto danas, izgleda, nije slucaj. Upravo
zato $to smo suviSe dobro ovladali tehnologijom ,kroc¢enja“
reka, ¢ini se da smo se time i udaljili od njih, ili je mozda bolje
re¢i — otudili. Danas mnoge reke vise ne stizu do svog us¢a u
mora, a da ve¢ina nas toga nije svesna. Reka Kolorado, recimo,
kao i reka Jordan, nekad velike, plodonosne reke, danas su
svedene na potoke, zbog brana, irigacionih kanala i rezervo-
ara, i to ne da bi se obezbedilo dovoljno hrane ve¢ da bi se
proizveo visak kako bi se odrzao san o izobilju prvenstveno u
zemljama razvijenog sveta.

Da se vratimo Medure¢ju: u V milenijumu pre n.e. tamo
je vec¢ postojalo drustvo sa razvijenom poljoprivredom. Prve
kulture su vec ,pripitomljene” i polja se masovno zasejavaju
njima: jednozrnom i dvozrnom emer pSenicom, jecmom, pro-
som, so€ivom.

Kako bi se shvatilo koliko je dugotrajan i mukotrpan posao
bio pretvaranje divljih biljnih vrsta u domace, ali i koliko je
genijalnosti zahtevao, potrebno je reci nesto visSe o proslosti
same pSenice i 0 njenoj domestikaciji. Dakle, pre nekih 12.000
godina ili viSe, jednozrnu i dvozrnu emer pSenicu, ljudi su
poceli da gaje. Osnovna razlika izmedu divljih oblika pSenice _,

i one koja se gaji jeste Sto gajena ima vece seme sa ljuskama Q
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i stabljikom koja drzi seme da se ne rasprsi kada dode vreme
zrenja. Sam proces domestikacije je zapoceo “konverzijom
divljih trava (koje karakteriSu sitna i rastrkano rasporedena
semena) u Zitarice, koje su neosetljive na duzinu trajanja dana i
imaju krupna semena koja se ne rasipaju, usled razvoja ¢vrstog
vretena klasa, $to je neophodan preduslov za uspe$nu setvu i
kasniju zetvu.”* Dakle, kada divlja pSenica sazri, stabljika koja
drzi seme, tj. vreteno klasa, se rasprsi kako bi seme moglo samo
da se raspe. Naravno, ljudima to prirodno samorasprsivanje
ne odgovara, ve¢ im je potrebno da zrno prsenice prirodno
sazri i da ostane na klasu kako bi ga oni zatim poznjeli. Zato
su pristupali Zetvi pSenice tek onda kada je zrno bilo zrelo,
tada su ubirali samo ona zrna koja su ostajala na stabljici; ta
zrna bi sejali i tako se vrsio proces selekcije, dakle, dobijala
se vrsta pSenice Cije se seme nije samorasprsivalo. Kasnije su
vriene i druge vrste selekcije kako bi se dobila odredena visina
biljke, veli¢ina zrna i sl.

[...]

Izvori jesu oskudni, ali zahvaljujué¢i nekima koji su ostali
sacuvani, poput listi za raspodelu jecma, bacena je slabasna
svetlost na ishranu obi¢nih ljudi u Medurecju oko 2.000.
godine pre n.e. Buduci da je drustvo u Medurecju bilo dobro
organizovano i centralizovano, $to je bilo neophodno kako bi
se kanali za irigaciju odrzavali, ne ¢udi onda $to je drzava vrSila
raspodelu je¢ma u vidu darova. Na osnovu tih listi, poznato je
da su odrasli muskarci dobijali mesec¢no 40-60 litara je¢ma (1
litar je danasnjih 0.62 kg), Zene polovinu toga, deca do deset
godina starosti 10 litara, starija deca viSe, proporcionalno
godinama®. Iz ovih podataka se takode moze zakljuciti da je

' D. N. Trkulja, Asocijativna analiza veze agronomskih osobina i SSR lokusa
pSenice, Doktorska disertacija, Beograd, 2015. (http://www.agrif.bg.ac.rs/
files/uvid-javnosti/Dragana_Trkulja_disertacija.pdf, poslednji pristup: 27.
novembar, 2015).

AN 2 G. Hirsfelder, n.d., 42.
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jecam bio glavna Zitarica koja je sluzila i za proizvodnju hleba,
ali i piva koje je znatno dopunjavalo ishranu. Onda nimalo ne
¢udi ¢injenica da je najmanja jedinica mere u Medurecju bila
ekvivalent teZine zrna jetma.

Egipat

»Zar stanovnici Egipta ne bi gladovali kad ne bi padale kiSe
i kad reka Nil ne bi bila u stanju da natapa njive? Istina je,
naime, da oni sada tamo dobijaju plodove sa svoje zemlje lakse
nego u drugim krajevima Egipta, i lakSe nego igde na svetu.
Ne moraju da se muce da oru zemlju, ni da je kopaju, ni da
rade na poljima ono ¢ijme se muce drugi ljudi oko useva, nego
reka naraste sama od sebe i natopi je. Kad ponovo opadne,
tada svaki zaseje svoj komad zemlje, dotera na nju svinje i, kad
ove ugaze seme, oCekuje posle toga zetvu. Posle Zetve ovrse
se Zito pomocu svinja i unosi se u ambar.“!

Kada se malo duze i dublje razmisli o ovim Herodotovim
re¢ima, kao formirana misao javi se sledece — da li je zbog te
lakoce koju Herodot pominje da se hrana dobije, bilo moguce
preduzimanje velikih gradevinskih radova iza kojih su ostale
danas viSe nego ¢uvene gradevine? Jer, ukoliko priprema
zemljiSta, zasejavanje i sve ostalo Sto prati sam postupak dobi-
janja osnovne hrane, ne zahteva puno rada i angazovanje
velikog broja ljudi, onda je bilo lako pokrenuti ¢itavu armiju
ljudi da rade na izgradnji monumentalnih gradevina, i $to je
jo$ vaznije, obezbediti hranu za tu gladnu armiju. Herodot
jos$ puno toga kaze i o Egiptu i Egip¢anima o ¢emu ¢e dalje u
tekstu jo$ biti reci.

Sa sigurno$cu se moze reci da je osnovna hrana u Egiptu
bio hleb koji se pripremao prvenstveno od emer pSenice koja
je bogatija vlaknima i mineralima od drugih Zitarica. Takode,
hleb se pravio i od je¢ma i neke vrste prosa ali je najraspros-

'Herodova Istorija I, Novi Sad, 1988, 117.
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tranjeniji bio od pSeni¢nog brasna koje, zbog visokog sadrzaja
glutena, narasta. Od je¢ma i ostalih vrsta Zitarica se verovatno
pripremao tzv. pita hleb koji se i danas jede Sirom Bliskog istoka.

Testo za hleb se pripremalo od vode, brasna i kvasca. Kao
kvasac je sluzilo kiselo testo od prethodnog dana ili kvas koji
je preostao nakon pravljenja piva. Posto je zrno emer pSenice
znatno tvrde od kasnijih vrsta, narocito danasnjih, pretpostavlja
se da je njegovo mlevenje bio tezak i mukotrpan posao koji
su, sudeci po sacuvanim slikovnim prikazima, obavljale Zene.
Mlevenje se vrsilo ru¢no, uz pomo¢ mlinskog kamena, tako
da su u brasnu ostajali nesamleveni krupni komadi pSenice
Sto je dovodilo do oStec¢enja zuba koje je, €ini se, bilo ¢esto u
Egiptu.! Takode, to isto tako govori i da se hleb u Egiptu jeo u
velikim koli¢inama. U njega se ¢esto ubacivalo seme susama,
med, urme, kao i razni zac¢ini. Pekao se u pe¢ima od pecenih
cigli ili od gline, a ukoliko pe¢i nisu bile na raspolaganju, tanki
hleb se pekao na vru¢em pesku kao $to to i danas rade beduini.

O znacaju hleba u ishrani govori i ¢injenica da su radnici
bili placani veknama hleba. Uobicajeno sledovanje radnicima
je bilo 10 vekni hleba dnevno, dok je, recimo, nadzornik hrama
u Srednjem carstvu primao 16 vekni.? Da li je to bilo dovoljno
da se prezivi, ostaje otvoreno pitanje prvenstveno zbog toga
$to nam nije poznata veli¢ina hlebova. Naravno, mora se uzeti
u obzir i to da je ishrana dopunjavana vo¢em i povré¢em, dok
je meso uglavnom bilo privilegija bogatih.

Povrce i voce su se gajili u baStama koje su se nalazile ug-
lavnom uz kuce. Od povrca, najrasporstranjeniji je bio luk,
crni i beli, rotkvice, razli¢ite vrste mahunarki, a prvenstveno

' A. Rosalie David, The Pyramid Builders of Ancient Egypt: A Modern Investigation
of Pharaoh's Workforce, Routledge, 1996.

(https://archive.org/stream/The_Pyramid_Builders_of Ancient_Egypt_
Malestrom/The_Pyramid_Builders_of_Ancient_Egypt_Malestrom_djvu.
txt, poslednji pristup: 2. decembar, 2015.)

2 Isto.
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bob, zatim socivo, leblebije, jo$ jedna vrsta boba - vigna un-
guiculata, koja je kod nas poznata pod nazivom kravlji grasak,
zatim krastavac, praziluk, celer. Takode, gajen je i kupus,
zelena salata, lubenice, dinje, rogac, kim. O lotosu, Herodot
kaze da ,kad se reka razlije i poplavi polja, raste u vodi u ve-
likim koli¢cinama ljiljan, koji Egipc¢ani zovu lotos. Oni ga seku
i suSe na suncu, pa ga onda mlate i vade iz njega semenke,
slicne zrnu maka i od njih peku na vatri hleb. I koren lotosa
se jede; sladak je, okrugao i velik kao jabuka.*!

Herodot pominje jo$ jednu vrstu ljiljana, koja je takode
jestiva, kao i biblos, odnosno papirus, za koji kaze da njegov
donji deo ,gurmani i sladokusci stave iznad dima na uzarenoj
mangali, te ga onda jedu."?

[...]

Kada je u pitanju meso, ono se dobijalo od divljih i domacih
zivotinja. Ovce, koze, krave i svinje su gajene, dok se za kokoske
znalo, ali jo§ uvek nisu bile gajene te se zato jaja tako retko
pojavljuju u likovnim predstavama hrane. Gajenje gusaka je
bilo veoma rasprostanjeno ne samo zbog mesa i jaja vec i tzv.
masne jetre. Naime, guske su kljukane s namerom da se dobije
masna jetra od koje se pravio davnasnji predak danas nadaleko
cuvenog foa gra (Foie Gras). Kada smo vec¢ kod gusaka, val-
jalo bi re¢i neSto o njima posto su u pitanju zaista ¢cudnovata
stvorenja i ljudima izuzetno korisna. Naime, za razliku od
drugih Zivotinja, guske je najlakse pripitomiti, ali, isto tako se
lako vracaju starom Zivotu u divljini. Nije ih potrebno posebno
hraniti poSto same nalaze hranu, dobro su organizovane u
jata, ne zahtevaju nikakvu posebnu brigu jer se dobro staraju
same o sebi, i, $to je najvaznije, prilagodene su zivotu u svim
klimama. Kod Egip¢ana, guske su predstavljale dusu umrlog
faraona, dok je pustanje gusaka na sve Cetiri strane sveta
! Herodova Istorija I, Novi Sad, 1988, 150.

2 Isto, 151.
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znacilo da je ustolicen novi faraon.' Svuda u antickom svetu
guska je uzivala veliki ugled, poznata je prica o tome kako su
guske svojim gakanjem upozorile Rimljane na napad Gala.
Tek sa hri§¢anstvom guska dobija loSu reputaciju, naime,
hris¢anstvo je najcesce povezuje sa gluposcu i vesticama.
Iako pomalo poljuljan, ugled guske je opstao, u bajkama ona
nosi zlatna jaja, mudra je, prica price. Mozda tako iskazujemo
zahvalnost zZivotinji od koje imamo tako puno koristi, a koja,
zauzvrat, ne trazi gotovo nista? I to Sto hris¢anstvo svojim
mrkim pogledom nije moglo puno da naudi njenom ugledu,
mozda najbolje pokazuje kako doktrina ipak nema premoc¢ nad
duboko ukorenjenim verovanjima zasnovanim na iskustvu.

[...]

Uz vodu, pivo je bilo pice koje se najviSe pilo. Dnevna sle-
dovanja koja su radnici dobijali, pored hleba, ukljucivala su i
pivo. Pivo se pravilo od je¢ma, pSenice i prosa, mada se moze
reci da se ipak najviSe koristio jecam. Sam postupak proiz-
vodnje piva je tekao na sledeci nacin: zrna Zitarica bi se grubo
samlela; jedan deo samlevenih zrna bi se potopio u vodu i
ostavio na suncu neko vreme, dok bi se od drugog dela pravile
vekne hleba koje bi se na kratko zapekle; zatim bi se vekne
izlomile i pomesale sa Zitaricama koje su bile potopoljene; toj
smesi bi se dodala voda i malo piva, a zatim se sve ostavljao
da vri; kada se vrenje zavr$i, pristupalo se cedenju i time se
postupak dobijanja piva zavrsavao. Veruje se da se ukus piva
poboljsavao dodavanjem urmi i drugog suvog voca. Kolika je
proizvodnja piva mogla biti i koliko se ono konzumiralo, nije
moguce reci, jedino $to se sa sigurno$¢u moze tvrditi jeste
da se pivo moralo svakodnevno proizvoditi, jer, poSto nije
sadrzavalo konzervans brzo se kvarilo te nije bilo moguce
njegovo cuvanje na duzi period.

o -
AN ' S. Slapsak, Leteci pilav, Beograd, 2014, 176.

SENT

MOTIVI HRANE U FOLKLORNOJ ZBIRCI
HUSEINA DERDEMEZA

izbor

MALA MOJA, SUVA SLJIVO

»Mala moja, suva $ljivo,

Volim drugu, je I’ ti krivo?!“

,Volio me, ne volio,

Zbog mene si obolio!“ (ZS 1986: 205)

MOJ DRAGANE, ZRNO KAVE

Moj dragane, zrno kave,
Ne jeCmene nego prave.
Moj dragane, ruzo rana,
Ne dolazi svakog dana.
Ne dolazi svakog dana,
Ja najvolim ¢uvat sama.

MOJ DRAGANE, LIST SALATE

Moj dragane, list salate,

Kolike su tvoje plate?

Kolike su plate tvoje,

Mogu I’ biti za nas dvoje? (NZ 1997: 170)
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0J, PEVOJKO, GARAVUSO

0j, devojko, garavuso,
Divno pevas, ja sam sluso.
Ja sam sluso kako pevas,
Lepe pesme izvoljevas.

0j, devojko vareniko vruca,
Boze crko, ko te ne posrko!

DIVLJA TRAVA, ZDRAVA GLAVA

Dosao zec u selo u kupus. Ba$ mu slatko, najede se, ali ga
kerovi zaokupiSe i jedva ziv uteCe u Sumu. Posto se u grmu
malo odmori pomisli: ,E, divlja trava, zdrava glava!“

Dugo se posle nije prevario da ide u kupus.

MIRISE NA POKOJNU ZENU

Neki ¢covek imao lenju Zenu. Uvek hleb sagori u Sporetu ili
ostane nepecen, pasulj zagori, ili preslan ili je neslan. lako nije
satrvena radom i Zurbom, jednog dana Zena umre.

Jadni ¢ovek je malo pozali, ali se kasnije odluci i oZeni se
ponovo. Ova Zena beSe drugacija. Vredna, odgovorna, dobra
domacica. Hleb uvek lepo ispecen, jelo ukusno.

Jednog dana Zena neSto muzu pomagala u polju pa pasulj
zagoreo u loncu. Za vreme rucka domacica se snebivala i pratila
muza kako jede pasulj. A on jede li, jede, po punu kasiku.

»Eto zadrZah se, pa zagore pasulj“, izvinjava se domacica.

»Nije Zeno, no odlican! MiriSe mi na pokojnu Zenu, ba$ me
podseca na nju.” (NZ 1998: 286)

SENT

HEJ TI, VODA VRI

Snaha sa svekrvom nije govorila. Stavila svekrva vodu da
provri za kacamak. Snaha bila ogladnela, bolje Sto pre da je
kacamak skuvan. Voda u sudu ve¢ kljuca. Svekrva izasla nekud.
Snaha nestrpljiva, pa ¢e vikati:

»Hej ti, voda vri, il’ ¢u ja, il’ ¢e$ ti?!* (NZ 1998: 285)

CELA KOKA U LONCU

Jedan medicinski tehnicar, samac, drzao stariju seosku
devojku kao sluzavku, ku¢nu pomoc¢nicu. Zaklali kokosku i
ona Ce zapitati kako ¢e staviti u lonac da se kuva. On joj rece
da stavi celu. Ona onako, samo oCupanu, neizvadene utrobe,
celu stavi u lonac da se kuva. NaloZila je $poret dobro. Sta je
posle bilo, ne znam. (SNV: 69)

ZAGONETKE

Bijela se rodi, zelena odraste, crvena umre.
(treSnja) (SNV: 131)

Bradu ima koza nije, so lize ovca nije.
(prasa — praziluk) (SNV: 131)

Gamize mi, gamize, suknjicu mi podize, ja ga udri nanize,
ono ide navise.

(stap za metenje mlijeka) (NZ 2007: 169)

Golo ude, s kosuljom izade.

SENT

(hleb) (NZ 2007: 169) &



Dajo dajnicu tisti, ispod nje Zuta voda pisti.
(pita ispod saca) (NZ 2007: 169)

Daj mi tvoj, dok se napne moj.
(kvasac i hleb) (NZ 2007: 169)

Devet baba po ledu se valja, jedna drugu u zadnjicu gara.
(ustipci u tiganju) (NZ 2007: 169)

Zuta macka po bari se kljacka.
(cicvara) (SNV: 132)

Iz malena neba snijeg pada.
(sito i brasno) (NZ 2007: 169)

Ja uzmem gvozden klju¢, te otvorim zelen grad, pa iS¢eram

crna goveda.

(lubenica) (NZ 2007: 169)

Ja ucerah belonju brez koze u Stalu, a iz¢erah ga sa kozom.
(hleb iz pekare) (SNV: 132)

Na ovom svijetu cveta, na onom rada.
(krompir) (NZ 2007: 170)

Na hrbat mu oko.
(hleb u crepulji) (SNV: 135)

Nit se pece, nit se vari, od njega se svijet hrani.
(majcino mlijeko) (NZ 2007: 170)

0Ozdo mama, ozgo tata, u sredini dijete.
(tepsija, pita, sac) (NZ 1993: 152)

SENT

Puna c¢asa prkosa.
(paprika) (NZ 2007: 170)

Ritav deda pod grmenom cuci.
(pita) (SNV: 134)

Sela vila viSe fira, ¢eka sina Vladimira dok se rodi da ga vodi.
(sir u grudnjaci) ( NZ 1979: 99)

Ubih bika na vrh zelenika, mesa ima, krvi nema.
(orah) (NZ 2007: 170)

Crn tata, crna mama, u srijedu divota dijete.
(sac, crepulja i hleb) (NZ 2007: 170)

Izbor iz disertacije Folklorna zbirka Huseina Derdemeza Elme
Halilovi¢ odbranjene na Filozofskom fakultetu u Novom Sadu
13. Maja 2021. godine.
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HRANLJIVE ZAGONETKE

Snijeg ispod saca,
a kéer mu pogaca.

Glava u zemlju, a percin uvis.

Strmoglav uvaljen u zemlju.

Zeleni prosci,
bijeli svatovi,
zeleni prvicani,
pa Zuta djeca

i modra.

Jaraci se jar,
ne duma se dim.

Drven trbuh,
bijelo meso.

SENT

(Brasno)

(Crni luk)

(Crni luk)

(Dzanarika)

(Jardum)

(Kaca)

Poparu dirka,
u trbuh virka.

(Kasika)
Iz sina izniko,
sinovi mu u mezar,
a on na mezar poigra,
kad vjetar svirne.
(Krompir)
Cutek jede
da se pojede.
(Metanica)
Glavu kara,
sir mu se otvara.
(Noz)
Nije te srela,
slatko te najela.
(Pcela)
On jede i jede,
pa mu iz usta pojedu.
(Trap)

Sunce u snijeg zavijeno.
(Zumance i bjelance)

Jedemo buhe,
lije¢cimo trbuhe.
(Tablete)

izvor: Zagonetke, Elma Halilovi¢ & Enes Halilovi¢, Gradanski
forum, 2015. Novi Pazar
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ZENIDBA BUNGUROVA
narodna pjesma

Kad se Zeni bungur momc¢e mlado,
isprosio tahranu djevojku,

sve smokve zove u svatove:
kuma kumi graha bijeloga,
starog svata boba glavatoga,

a djeveri kupus-janjetina.
Zdravo svati dosli po djevojku,
i zdravo se natrag povratili;
kad su bili dvoru djevojackom,
razbolje se kupus-janjetina,
pa mu zovu proju bajalicu,
proja baje - kupusa nestaje.

Narodna pjesmarica, Matica dalmatinska, uredio Mihovio
Pavlinovi¢, Zadar, 1879.

Morem jase na konju djevojka, priredio Nusret Omerika, Mostar,
2022.

KLIN CORBA
narodna prica

Pripovijedaju da je doSao soldat babi u kucu i iskao da mu
da Stogod za jelo, a ona mu kazala da nema nista u kuci za jelo.
Onda soldat rece: — A ti mi daj barem tiganj i malo vode da
nacinim klin¢orbu. Baba mu to da, a on uzme tiganj i metne
u njega gvozden klin, pa nalije vode i metne na vatru. Kad se
voda ugrije, a on zaiSte od babe malo soli, i baba mu da, te je
posoli. Kad voda uzavri, a on zaiSte malo brasna; baba mu da
i to: samo da vidi od ¢uda kako ¢e to biti klin¢orba, te saspe u
onu vodu i zamete; potom zaiSte jedno jaje, te i njega razbije
u onaj skrob; onda zaiSte joS malo masti, te ono zamasti; pa
onda skine s vatre i klin izvadi napolje, a klin¢orbu izjede.

Zabiljezio Vuk KaradZié. Klin orba je narodna pri¢a rasprostranjena
medu evropskim narodima. U Arne-Tompsonovom sistemu
klasifikacije narodnih prica nosi broj 1548. Razlicite varijante
price menjaju zanimanje i broj putnika, okolnosti u kojima se
srece sa domacinom, i materijal od koga se corba pravi pa se
tako u engleskoj pravi kamena supa, u ruskoj kasa od sekire itd.

SENT
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TELECA CORBA OD KAKTUSA
Spasoje Pajo Blagojevic

Nastupa dugo vrijeme preobrazaja

jedem Corbu od cesljeva

dinduva eksera polomljenih stolova
jedem corbu od volujskog roga

od ¢asa flasa kancelarijskog inventara

od mlade borovine

od dotrajalog i dobro skuvanog tv aparata
od kongresnih referata

od kaktusa

To je najbolja

teleca corba na svijetu
ima oci i noge i ruke
ima sve $to covjek ima
ima i crnog davola

I nikakvu drugu ¢orbu ne podnosim
u protivnom

dobijam nervozu srca

koza mi se ljusti

ceSem se po tjemenu

Jo$ od jutros zube mi spopada
kasika od smijeha

XXIII
Vesna Biga

Poda li se pjenusavim gejzirima Zlijezda, mlijeci
pitomih nebaca u opni usne duplje, glatkoci susreta

u paucini pljuvacke, useceri li hitro ljute sokove
bespuca, duz putanje u kozi upisana joj slast i
nebesno je savrSenstvo pahulje koja se topi i slijeze

u pupoljcima jezika, tako se meko slijeZe i ramenima,
u drobu mozga legu se sazvijezda od cokolade,

blistaju kristali pistacchio-leda za koje zalazi meden
mjesec, pusle zdrijelo poju, grlu zude jagode i zlatni
Stapic¢i od marcipana vrebaju da prhke komete djetinjstva
padnu u raslinje zazubica, tuda skita dozivljaj od vanilije,
trskom klizi Serbet i kakao-sirup vrije u city-suton,
obliZe li sebe, posisa tocan pcelinji zbir, uSuska rezak
nerv u mamnu posteljicu saca, slatkoza joj koza
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NARANCA
SLATKO OD DUNJA (ili pjesma o ljubavi)
Risto Lazarov Diana Burazer

Iza stakla u plakaru Zrelu i veliku uzmem je u lijevu ruku,
koji se nekada zvao kredenac desnom je pomilujem,
jedna teglica sa crvenim poklopcem kaziprstom dodirnem skoro svaki nabor.
Cvorista,
Nemusto priziva u kojima stanuje njena otvrdnula tuga,
sa usta na usta uvijek me iznenade svojom veli¢inom.
da oblizemo Noktom nacinim prvi ubod.
stare suse Ne pruza veci otpor
i zeljne duse. i ne buni se.
U tiSini

Zutom suzom

uzvratimo jedna drugoj

pristajanje na mucni proces koji nam slijedi
i oznac¢imo pocetak.

Dalje sve ide uhodano:

ogolim joj jedno rame,

pa drugo.

Zatim struk.

Kroz munje i oluje
doveka da nas drzi
crveni poklopac

od teglice sa dunjama.

Uskoro potpuno gola
u tankoj prozirnoj kosuljici
drhti pred nasim o¢ima.

Hajde razdijeli je, izgleda dobro — kaze$
cekajuci na onoj udaljenosti sa koje
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sve i izgleda dobro.

Odugovlac¢im s posljednjim potezima svlacenja
jer znam

kad je potpuno ogolim i razdijelim

biti ¢e teSko odrzati

cak i sje¢anje

na ljepotu njene cijelosti.

KAJMAK
Zivorad Nedeljkovi¢

Nase jutro, mleko u karlici,
Tamo visoko, gde su izvori i izreke.

Tek nam predstoje ozbiljni poslovi:
Slaganje pesama, otvaranje fioka,
Ne bi li iskrsao sjaj.

Zamisljamo prozirne krosnje
[ strujanje vazduha kroz njih.
Uzmic¢emo pred vrelinom.

Pod teretom slika, sve teze hodam.
Vezane stihove,
Java nas uvek prestigne, pokupi kajmak.
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ONIMA KOJE VOLI KAPELMAJSTOR UVEK
KUVA JELO SA MRTVACKIM ZACINOM
Jelena Lengold

Bosiljak i tamjan

Draga, ne gledaj me tako zastraseno

Biber, mirodija, mosus

Tako dobro, tako gipko barata$ nozevima

Agavin prah, zatim prevuci se¢ivo po nadlaktici

I samo dve-tri kapi draga, najbolja je jutarnja krv
Zakla¢emo i zeca, naivnog, belog i glupog
Zaklacemo i srnu, zatvoriti njene dosadne dobre oci
Crna rabota draga, ti ¢e$ igrati po vatri oko lonca
Poskakivace ti grudi

Ljute paprike i repovi pustinjskih Skorpija

Ja ¢u dobiti kopita i razjareni sluh

Tako dobro baratas$ iglama, tako sigurno

Strelama koje ne promasaju

Skuvacu ti sazvezde koja sam nocas ulovio na nebu
Rastopi¢emo sve te zvezde u ljutom sircetu

I viSe nas nece plasiti daljine

Svetlosne godine isparavace se u nasem rucku.

ODA KOROVU

Kako da razumem biljku
mojom rukom zasadenu
od semena jedva vidnog
u tom mraku od humusa
koja grabi ka svetlosti
ne bi li se ostvarila
bujnom kro$njom

a s jeseni, kad sve dozri,
so¢nim plodom —

sve to radi moga
blagoutrobija

Stoga imam problem mali
da razumem ovu biljku
pored koje raste druga
samoniklo i bez stida

ni¢im izazvana, korov zvana
nejestiva i pogana —

pritom Stede¢i me

ne trazeci da je pojim,
okopavam, zbog nje znojim
i dubrivom stajskim gnojim

Snalazi se ona sama —
mozda krade,

Milojko Milicevic
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mozda strepi

od motike kojom plevim
Onu moju razmazenu
onu $to se kraj nje cepi

1 Sepuri samovazna —
zasadena mojom rukom
zasSticena mojom mukom

Zar to nije

vredno posStovanja —

to Sto, kao nepozeljna

ali otporna i zdravo snazna
korov-biljka porucuje

kako zivot nije samo
umeseno—obeseno,

da se jede

da se pije...

Otud korov
u izvesnoj meri
prate moje simpatije

ZECEVI
Aleksandar Jerkov

Zec je velika stvar u Zivotu jednog zrelog coveka koji ¢ita
velike knjige srpske knjiZevnosti.

U jednom selu pored Slavonske Pozege, u Oljasima, bila je
kucica... 1jedna je komSinica uzgajala zeceve, srecom tada nisam
znao zasto, bili su beli i imali crvene oci, dugacke mekane usi
za koje si mogao da ih drzi$, grebali svojim nokti¢ima i mrdali
njuskom. Mnogo je to bilo dobro. Poklonila mi je teta jednog
zeca, i on je navodno bio moj, kadgod dodem, ali ja sam bio
pametan klinac i brzo sam shvatio da to nije uvek isti zec, a i
zasto se oni gaje. Ipak, ni tada nisam bio razmazeno deriSte,
kad baka pravi supu ona koki ili petlu sekirom odsece glavu i
onda to obezglavljeno bice skace dok iz njega Strca vrela krv.
Strasno je to, ali rucak je rucak i prezirem licemere koji se
zgrazavaju ali ipak jedu. PoStujem one kojima je to teSko, ali
onda nece ni da vide ni da okuse meso.

Ja sam mesoZder. Pri tome, ja volim zecetinu. Kod jednog
prijatelja pored Smedereva bas smo jedili zecice, i on je danas
takode profesor, kad treci, takode danas profesor, kaze: a gde
je trtica. Domacin se smeje, e cvecaru jedan, odakle zecu trtica.
Mnogo mi se dopadalo kako su jedan drugog zvali cvecaru,
a ovaj Seret i cinik, na§ domacin, napravio je sa ovim svojim
dugom najgori i najbolji Stos na svetu. Tertulijan. MoZzda njih
dvojica ovo procitaju pa neka se nasmeju.

SENT
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Sredom je u , KoSavi“ bila zecetina, niko to u Beogradu nije

jeo, tako da bi me u cetvrtak docekale kraljevske porcije. Pre 5T
koju godinu, na Peloponozu, zec stifado, savrsen. Ako podete u TRES NJ E . .
Nafplion, zovite me da vam kazem gde je restoran. A najboljeg Dragan Jovanovi¢ Danilov

zeca, i jednu srnu, spremila je neka Vida iz UZica, u restoranu
kod mog druga iz vojske, e od toga bolje ne biva, i bolje nisam
jeo ni u odli¢nim restoranima po svetu.

U satima pred zoru, kad sove zbore s duhovima

a slepi miSevi nam kao utehu podmecu svoj mrak,
opet mi dolazi$ u san, treSnjo u cvatu: to je ¢udo —
kad se drvo probudi krene erupcija cvetova,

od prepustenosti sebi Zene se otimaju Dionisu,
moze od toga da se izludji; i pale se livade

s cvetovima — stotinama Cipkanih Zenskih gacica.
Trednje, blago nama, dozrevaju burno, gotovo

iz ¢asa u cas, ne poklanjaju¢i ba§ mnogo paznje
uctivosti i oko podneva, nekako iznebuha otkrih
prave razmere tog blaga Sto poput mindusa visi

s grana; ja, decak uvek nadomak obecane zemlje,
a nikad zaista tamo; i nadoh se sred pomame gde
sve buja iz rana, iz Zivih pehara, iz cadi

davno ugaslih vatri; Zensko telo neistrazena je zemlja
koja je uvek u beharu; sada, posle rusenja utopija,
njiSe se da moje telo iskusa slas¢u svoje zrelosti;
ovo nam je poslednja vecera; ulazim u topli pcelinjak
i u lako zapaljivom grmlju lizem raspuklu smokvu
bas na mestu gde se skrivaju stihovi koje sam
napisao za samog sebe; i dok melju Zenski tihi
mlinovi, a svici sujetno svetlucaju u tmini,

siSem divlje dudinje na dojkama slepim kao
macici i miriSem dumbir, sve dok se tela srasla

s biljem ne ospu cvetovima; jedino je postojana
nasa golotinja — eto to nas uci tre$njin behar.
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KRATAK ODMOR PRE SAMOG RUCKA
Biljana D. Obradovic¢

Brigiti i Patriciji de Rakevilc

Beba spava i ja mogu da sedim napolju

da probam da osusim mokre mrlje na odeci.
Morala sam da operem tragove hrane

koji su bili isprskani po meni dok sam je hranila.
Sunce sija iako je nebo tamno,

prekriveno oblacima, a visoki

planinski vrhovi u daljini su prekriveni snegom. Na
balkonu stana profesora univerziteta

prohladan vetri¢ mi hladi lice, dopire zvuk

cvrcaka dole u drvecu,

i kosilice za travu uz miris

tek pokoSene trave. Jo$ uvek mogu

da osetim ukus kafe za dorucak, odrezaka
mortadele na crnom Tirolskom hlebu.

Uskoro ¢e doc¢i vreme rucka, i

jos$ jedno od Brigitinih ¢uvenih glavnih jela.

Sta li ¢e danas praviti? Juce

je pravila pilece raznji¢e na Sarenom pirincu

sa kimom, suvim grozdem, salatom, vo¢nim koktelom.

Vino iz dvorca je bilo na stolu
ija sam ga polako ispijala dok mi je Patricija pricala

kako je (posto je ugledala Petra kako skuplja
komadice kucine sa prozora) njen sin,

Demijen, jednom kada su dosli da posete njenu
baku, Olgu, ugledao

etiketu sa cenom na njenoj haljini. Jadna starica
nije ak ni primetila, ali beba jeste.

Kome je bilo vise neprijatno?

Baki ili bebinoj majci?

Bebe ne znaju za stid.
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HLEB MAJKE LJUBICE
Branko Risti¢

Bilo nas je osmoro u kuci; seoska zadruga. Baka, otac i stric,
moja majka Ljubica, strina, brat i sestra, (stri¢eva deca) i ja. Majka
Ljubica bila je zaduZena za meSenje hleba i spremanje obroka.

Rano jutro, samo $to su se pojavili prvi zraci sunca, mati
ulazi u sobu gde spavamo baka, brat, sestra i ja. Uzima nac¢ve
poklopljene na stolu i panicu sa potkiseljenim komadom testa
od juce. Odlazi u bac¢varu na kraju avlije, ja za njom idem do
praga bacvare bos i gledam Sta radi. Majka uzima pola Covanje
pSenic¢nog brasna i stavlja u sito, proseja ga, zatim stavi dve
¢ovanje kukuruznog brasna u sito i njega proseja i vrati se u
kucu drzec¢i mene za ruku. U nac¢ve sipa mlaku vodu, kasicicu
soli i ono kiselo testo iz panice i poce da mesi, dodade jo$ malo
mlake vode i nastavi, mesila je tako jedno desetak minuta, zatim
se prekrsti i desnom rukom u vazduhu iznad testa napravi
krst. Testo je prekrila tezinjavim kanavcem koji je samo za to
sluzio. Izade u avliju, naloZi vatru, napravi dobar Zar i stavi
crepulju da se greje. Posle pola sata razmesi testo na tanuru,
ostavi ga jedno pet minuta da se odmori i odnese napolje, nagnu
tanur iznad crepulje, hleb skliznu, stavi sa¢ odozgo i lopatom
pokupi zar okolo i pokri sa¢. Ostali ukucani poustajase, baba
nas decu odvede na bunar, zahvati kovu vode, dade sestri vrg
da nas posipe da se umijemo, u levoj ruci drzala je merimin
decji sapun, na dunji pored bunara zakacen peskir, za nas
decu, da se obriSemo.

SENT

Ubrzo moja mama Ljuba izvadi hleb iz crepulje i uvi ga u
tezinjav kanavac da omekne, a cela avlija zamirisa na meSavan
hleb, nikada viSe nisam osetio taj miris do dana danasnjeg. Baka
donese pekmez od $ljiva i stavi na sofru ispod stare jabuke,
mi posedasmo na tronoske stolicice, strina donese tri lonceta
mleka, a na njima piSe Uspomena iz NiSke banje, to nam je baka
donela jedne godine kad je bila u banji.

I danas sam siguran da je taj meSavan hleb majke Ljubice
najlepsi hleb na svetu, ako nije na svetu, ono u mom Velikom
Siljegovcu i okolini sigurno jeste.

(Oko 300 grama pSenicnog brasna samlevenog na potocari,
oko 700 grama kukuruznog brasna, (koje ima, belo, Zuto, to ti
je), parce kiselog testa, kasicica soli i mlaka voda, odokativno, to
domacica zna. Odstoji tako pola sata do Cetrdeset minuta, razmesi
se, odmori testo jos pet Sest minuta i hajd u crepulju oko pola sata.)

Lepi, dragi, slatki moj meSavan hleb i mile i zlatne ruke
majke Ljubice. O, Gospode, o, BozZe!

U KruSevcu, marta 2023.
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OCAJNA PESMA
Marija KneZevic

Ovim putem apelujem,

Ne libim se da preklinjem
Koga vi odaberete u narednom
Krugu ponavljanja volje

Za moc¢ ministra poezije:

Hoc¢u da budem debela! Neka se vidi
Koliko me ima. Manite me diktata
Mrsavosti, fitnes stihova, trenera
Knjiga pesama za zdrav Zivot nacije.
Sobom se hranim, pa kakva ispadnem!

Izbabrani, mirne duse konkurisite za mis
Nove osecajnosti bezvremenog coveka.
Unapred sam odustala od scene i pobede.
Kako ste mogli da me previdite, ovoliku,
Redukovani, eksperimentalni, bez teksta?

Ne trazim puno, samo pomilovanje

Za viSak tezine, za naslage polisemije,
Za nas koji ne umemo da pevamo izvan
Svog jezika polifonije, neprevodive

U stilu nemarnog, prirodnog odevanja,

Za bluz improvizacije na licu mesta.

Za pusacko kasljucanje pevacice.

I za udeo smisla u praznom hodu, kao u $ali
Pola zbilje $to dobro dode u gladi od gustog
Vina u kojem istina suSta usamljena obitava.

Dopustite da nismo u obavezi

Produzetka veka makrobiotikom.

Bar pokoji pokvaren zub nam oprostite.

Mirno da lo¢emo pivo iz limenke bez komentara

Za vitke noge vasih vinskih ¢asa s ledom do pola.
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STA POSTOJI: A STA JESTE
Nenad Saponja

Pojescu te,
rekla mi je.

Za dorucak il’ veceru,
bese mi svejedno.

Niko nema nikog
izvan tebe,
uvijao sam se 1 izvirivao
sasvim izvan sebe,
razlazuci ono S$to jesam
na ono cega nema.

Ne bese joj
ni to dovoljno.

Pokazi gde si
i viSe te nece biti
na tom mestu.
Vise te nece biti
uopste.

Pokazivao sam se
na tudem mestu,

ni tudina tada
viSe nije bilo.

A kada naslutih
sebe u njoj,
nesta i nje.
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DAGNJE

Miroslav Kirin

Molim malo poStovanja za dagnje
Koje su jutros odbile da udu u lonac
Na ulici na vru¢em asfaltu skapavaju
U grozdovima u malenom snoplju

Kao limenke neke suho zvece
Druge ih Stropotom ogovaraju
Trecih kao i da nema — nijeme su
A Cetvrte finim smradom darivaju

StiZe podne svi bi u neku hladovinu
Samo se dagnje ispred susjedove ograde
Suncaju u svojim krutim crnim odijelima

KNEDLE SA SUVIM SLIIVAMA
Nebojsa Lapcevic

Zamisli da na nasim njivama
rastu knedle sa suvim §ljivama.

Zamisli da Pikaso izlaze sliku
prvog poljupca u Sljiviku.

I Njutna kako mirno spava
dok ga vreba $ljiva plava.

I Mocarta boli glava
kad simfonija nije prava.

Sve to sanja mali Boda
dok mu na usta ide voda.

A kad porastes, rece mu Misa,
bi¢e$ ministar Slatkisa.

Od tog dana, na njivama,
rastu knedle sa suvim §ljivama.
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Dorde Despic

Uzmem bagremov, livadski, bilo koji, samo ne lipov, od
njega mi bude zlo. Prvo se malo poigram, drvenom kaSi¢icom
ga namotam i podignem iznad tegle, a zatim puStam da se
gusto sliva nazad u nju, praveci po povrsini valjda samo meni
vidljive Sare, koje istog ¢asa kada dodirnu masu i nastaju, i
nestaju. Volim taj dodir, i jo$ uvek se ¢udim i uzivam kad
med sa visine mekano i ne¢ujno utone u ¢aj. Nedavno, tako,
otvorim teglu meda dobijenu na poklon iz Grcke, kad u njoj
naidem na lepo uhranjenog i ocuvanog komarca. Budu¢i medno
balzamovan, svaki deli¢ na njemu bio je na svom mestu. Bio je
krupan, i o€ito da je Ziveo ugodno i u obilju. Posebnu paznju
privukao mi je njegov nesto tamniji i sav nabrekao stomacic.
Kao da ga je tezina isisane krvi primorala da neoprezno i $to
brze sleti na bilo Sta, makar to bio i slatki pcelinji trud. Medna
smrt, pomislim dok nepca ispituju ima li u ovom ¢aju od nane
ukusa juznjacke krvi.

CARINICE

Lidija Dimkovska

Donijeh vam kolac¢ s grozdicama,
za pokoj duSe preminulog brata.
Nisam lijepa, zar ne?

A sestra je jo$ viSe poruznjela
nakon sprovoda.

No, ona je slikarica,

slika lijepe ljude.

A ja dodoh obuciti se za carinicu, kao uostalom i vi.
Moje je selo na granici,

i sad kad mi je brat umro,

imam i ja prednost u ovoj drzavi.

Gledali smo je zacudeno iz kreveta na kat
pogranicnog internata

dok je vadila kolac iz pohabane torbe,

ali nismo ustale. Uzmite, nudila nas je

s komadic¢ima kolaca iz ruke

podignuta na ljestvama

i saginjuci se nad krevetima.

Nevoljko smo uzimale po komadi¢ kolaca,
svaka nastojec¢i da ga nekamo sakrije,
okretale se prema zidu

i pravile se da ga jedemo.
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Ne jedu djeca za pokoj duse,

skrij bombone u dzep,

Saputala je baka

na izlazu iz seoskog groblja.

A brat bi me jo$ s vrata pretresao

dok sam se otimala i vikala:

Bomboni nisu moji!

A on ih je pobjednicki bacao u vis

kao da je zaplijenio drogu skrivenu u zadnjici,
ili anti¢ku kovanicu u grudnjaku,

ili plinski pistolj u automobilskoj gumi.

A sada se mi, carinice na obuci,
otimamo: Kola¢ nije moj!

dok nas ona silovito pretresa,

a kada nade sve komade

kolaca za pokoj duse,

zaplijenit ¢e nas stid,

propisat ¢e najvisu globu,

i prijaviti nas za skrivanje
unikatnog prehrambenog proizvoda
koji u Zivotu podlijeze,

a u smrti je osloboden carine

samo uz deklaraciju u pisanom obliku.

Sa makedonskog Borjana ProSev — Oliver

MOJE
(odlomak)

Srdan V. Tesin

Prekidam na trenutak rad na rukopisu kako bih pristavio
mornarsko meso — pikantni juneci gulas$ s testeninom. To je
samo jedno od mnogobrojnih egzoti¢nih jela koje je i moja
majka spremala iz kuvara. Iako sam prezirao svu hranu odreda,
trudila se da mi obroke ucini zanimljivijim. Bilo mi je, priznajem,
mrsko da zZva¢em i gutam. Govorio sam kako jedva cekam
dan kada ¢e naucnici izmisliti tablete koje ¢e zameniti hranu.
Odbijao sam da jedem jela pripremljena na starinski nacin,
koja je kuvao moj otac. Zanimljivo je to da moji roditelji nisu
pravili veliku dramu u vezi s tim. Njihova ispravna logika
je bila: kad ogladni — jeSce. I bili su u pravu. Umeo sam da
budem bas tezak kada je re¢ o izboru hrane. Ne znam zasto
su to trpeli. Danas, $to se tice ishrane i kuvanja, nisam ni
nalik onom izbirljivom, mrSavom decaci¢u plave kovrdzave
kose. Nekoliko dana pre pogibije, majka i ja smo sedeli za
kuhinjskim stolom i rucali. Ne se¢am se $ta smo jeli, ali znam
da sam joj sve vreme prigovarao kako joj je rucak odvratan.
Rasplakala se ne zavrsivsi obed. Kako sam se samo jadno tada
osecao! Ni sad mi nije prijatno. Ali to je ipak usamljeni, zalosni
incident. Za stolom sam se viSe prepirao sa ocem, Kkoji je cesto
glasno mljackao i jeo tako kao da ima probusena usta, Sto mi
je strasno iSlo na Zivce. Za razliku od njega, moja majka je
uzivala u hrani i nije se snebivala da u jelovnik uvrsti i ona

jela kojih nema na tradicionalnoj banatskoj trpezi. Imali smo u o

SENT



62

ku¢i razne zacine: Stapice vanile i cimeta, muskatne orascice,
osusene karanfilice, listove lovora i druge aromatic¢ne biljke.

Jednom nam je po povratku sa sluzbenog puta iz Slovenije
donela bombonjeru punu zamas$nih kocki punjenih penastim
kremom sa ukusom banane. Dok ih je moj brat S. halapljivo
jeo, gotovo ne disuci, ja bih svaki put, pre nego $to bih pruzio
ruku ka poslastici, upitao majku da li smem da uzmem jo$
jednu kocku. Njoj je to bilo simpati¢no pa je, viSe za sebe,
rekla: ,, U ovoj kuci barem neko zna za bonton!*

PRASKOVI

led iznutra nagriza

iz najtamnijih zakutaka
izvlace se mucne bolestine
vrebaju i odvlace zrtve

u skrovite rupe
postojanog truljenja

pod zaledenom korom

sasvim slucajno
neke takve veceri
okupimo se

za toplim stolom

hard as a rock

razbijamo

led

popijemo rakiju-dvije i €aj
dok

mraz nagriza trave
zaostalo lis¢e i asfalt
stezuci oko grla

¢vrste ledene omce
izmolimo

Sladan Lipovec
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nekoliko jednostavnih zahvalnica

o kruhu medu i rakiji SMRZNUTE SARMICE
kad legnemo Ana Ristovic

kad tiSina se prorijedi
kad umuknu

svi ostali zvukovi

smrzaj hrastovima

u Sumama

vratove krha

uz potmule praskove

kroz uspravnu ledenu no¢

Preko tri granice

kroz tri drzave

putuju usijanim gumama
sa mnom, ka tebi
smrznute sarmice.

Koje u jednoj drugoj pesmi behu
amazonke u kupusnoj ¢ebadi,

a danas, u plasti¢noj kutiji
kapitulirani odred nekad besnih cura
Sto im ponovo rastu sitne

pirincane dojke.

Majka mi rece —

Kad zaseceS nozem,

grudvice mesa i princa

treba da bude ¢vrsta, kao srce.

A liske kupusa na dlanu

svijaj nezno, strpljivo, polako,
da ne proviri niSta

od zgusnute strasti

Jer istoriju ljubavi ne ¢ini drugo
do dokumentacija apetita
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i ako srce ima svog boga

taj je trbuhozborac, nema sumnje.
Na pocetku ti rekoh

~Mocna sam Zena“

i smesih se, Siparica velegrada,
Sto svaki ulog dobitkom meri.
A sutra Cu ti, kad doputujem
Sapnuti: razlistaj me polako
kao kapituliranu sarmu

posrci i slani sok, polizi tanjir
Kojim zamenih sve lazne oreole

Gle, rastu mi nove pirincane dojke.

Pod jezikom tupi lorberov list.
[ pored znanog srca jo$ jedno.

Sto ne ulozimo u ovu ljubav,
uloZi¢emo
u dobre pihtije, duso.

HRONO KUHINJA
Danijela Jovanovié¢

Tako puno toga
a vremena tek malo.

Palacinka na Sporetu gori
zbog par stihova
na brzinu procitanih.
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BRDARICE!
Vladimir B. Peric¢

U mrkoj nod¢i, vreli su i crna zemlja i crno nebo. Elektri¢no
sunce obasjava brda, beskrajno bliska i gotovo ista. Gole, roSave
prevoje miluje vruc vetar i sa povrsi slatkih jezera raznosi
vanilske mirise pune persijskog limuna. Svevidece decje oko
guta pejzaz.

Desetorica rudare po plodnim brdima i otkopavaju orahe,
suvo grozde, komadice ¢okolade. Prinose ih ustima koja postaju
sita blaga. Ta usta su moja ali su tu i tvoja i svih ostalih koji
smo rasuti po svetu. Razmenjujemo darove.

Sada, teznja da se okupimo neke nove zime u nasoj kuc¢i, u
naSem, sada srednjem dobu, jaca sve viSe. Sve je slada ceznja
za zavicajem, u kome nas ¢ekaju nasa slatka brda, nase socne
Lhurme“. Takva je i ova nostalgi¢na pri¢a natopljena agdom
secanja.

! Brdarice ili (h)urmasice predstavljaju kola¢ od testa sa jajima i maslacem.
Ima oblik urme po kojoj su i dobile ime. U ravni¢arskoj Macvi se nazivaju
brdaricama jer podse¢aju na brda, za kojima ravnicari Zude. Pripremaju se
od belog brasna i zaliva se agdom, prelivom od kuvanog Secera sa dodatkom
limuna. U sredinu hurmasica najce$c¢e se stavlja orah, ali i suvo grozde
cak i komadi¢i ¢okolade.

SENT

VEGETARIJANSKA

Svetlana Kalezi¢ Radonjic

Kazu da je naSe tijelo
Samo skup onoga
Sto smo za Zivota pojeli

U meni dakle obitava
Piletina govedina svinjetina

(Ko jos voce i povrce

Racuna u hranu

To dekor je tek

Za neki zZivopisni stolnjak

U Zenskom magazinu o dobroj liniji

Najbolji izdanci junackog balkanskog (iz)roda
Ponosni su na svoju mesnu (ne)kulturu

Kako misli$ zaklati neprijatelja
Ako se prethodno krvi ne napijes$

A hljeb, hleb, kruh

Uvijek su bili dobar dodatak
Krvavoj moci

Mlijjeko, mleko, mliko
Odavno dobar razlog

Za razbijen nos)
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Lepeza sireva dakle

Mladi, masni kucki,

Feta, pljevaljski,

Edamer, paladin, kackavalj,

Kozji, ov(ji,

I omiljeni

Onaj na listove

Rasiri mi se pred o¢ima

Svaki put kada teletu ukradem obrok

I znam da ¢u glavom platiti
Toliku koli¢inu kazeina

Ali piletina govedina i svinjetina

Ne misle o budu¢nosti

Izvjesno znajuc

Zaljubljene u trenutak

Da ce se iz ovog skupa leSeva u meni
Jednog dana izroditi

Dobra riba.

KRUSKA PAZARKA
Jahja Fehratovic¢

rahmetli djedu hadzi Fadilu Muratovicu

Na imanju mog rahmetli djeda imalo je svakakve mivke.
Od ranih i kasnih treSanja, dZzanarika i Sljiva (bjelosljiva,
pozegaca, medenica...), preko bijelog i crnog duda, desetak
sorti jabuka (dula, kabadula, dulica, petrovaca, bjelojabuka,
kozara, amerikanka, Sarenika, slatki deliSes, zlatni deliSes,
divljaka...) pet-Sest vrsta oraha (poredanih po veli¢ini ploda od
onih malo vec¢ih od ljeSnjaka do krupnih, krupnijih i od ovece
jabuke), divlje i domace lijeske, kupina, malina, borovnica,
jagoda... —1viSe vrsta kruSaka — od jerebasme preko medunka,
ozime krupske pa sve do PAZARKE!

Od sveg voca najvece stablo imali su oni krupni orasi i
Pazarka. Njena desetak metara visoka krosnja stavljala je u
zahladak cijelu njivu i ve¢i dio livade na kojoj je djed posijao
vjeStacku djetelinu.

Svaka vrsta voca imala je svoju sezonu zrijenja, i nekako,
bar se nama unucadima ¢inilo, brzo nestajala, dodu tresnje i
odu; sazriju Sljive i Sto se ubere za tu heftu-dvije ubere, ostalo
opadne i bude hrana ovcama; smjenjuju se jagode, kupine,
maline, borovnice jedna za drugom, sazrijevaju i kruske od
ranog medunka do ozime kruske, orasi posljednji zriju. I sve
takvim ili sli¢cnim redoslijedom. Samo Pazarka traje cijelo
ljeto, do kasne jeseni. Njena kro$nja vazda nakicena od sunca

pozutjelim plodovima $to se odozdo gledane bljeste kao petolirke
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i Sorvani na nevjesti. Bila je to kruska sa najvecom kro$njom
u selu. Djed nikad nikom nije branio, cijelo je selo dolazilo da
ubere ili ¢eSc¢e pokupi svjezih, kao med slatkih krusaka, Sto
su se padajuci na livadu za dan-dva pretvarale u gnjile, i zbog
toga bile jako pogodne za suSenje. MoZda je bas zbog toga djed
iimao pusnicu tik pored nje. Brala bi se Pazarka ¢itavo ljeto i
u ranu jesen, taman do kada bi se i posljednji omlaceni orasi
komisali, i brao i kupio ko je stigao —i nikada je ne bi nestalo.
Bilo je godina kada bi drugo voce slabije ili nikako rodilo, ali
¢ini mi se da bi se Pazarka uvijek zlatila ko dukati.

Eto, proslo je viSe od deset godina kako je rahmetli djed
hadzi Fadil preselio, ne znam da li sam od tada do danas jo$
neki put pojeo krusku Pazarku. Danas, kod uli¢nog prodavca
kupih krusku Pazarku. Istog je medenog ukusa, istog oblika
kao djedova Pazarka. Pritvrdih ga, iz Gluhavice, sela koje nije
mnogo udaljeno od djedovog. Ostavljam mogucnost da je nekada
neko ponio omladak ili sa djedove Pazarke u Gluhavicu ili sa
te gluhavicke Pazarke njemu u Piskopovce.

ONA VREMENA
Aida Nuhanbasic

Veceru smo preskakali
Zagledani u globus koji se okrece
U Spici za vesti, u osam,
Nahranjeni idejama

Da treba mrzeti Ameriku.
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MODEL VRTA NEMAJKA
Ilhan Pacariz Jelena Kostic

Posadili su luk, perun, svojoj deci za veceru serviram izvini
cveklu, rotkvicu, jer ne umem da preZivim dan bez lorazepama
Sargarepu, zelenu salatu, onda naglo ustajem
blitvu, brokoli, papriku, spremam krofne i palacinke
tri vrste paradajza, obuvam njihova meka stopala novim patikama
pasulj, krompir, bundevu, i kvasim jastu¢nice suzama
u pozadini ¢ujem tvoj glas
a tu su jos i jabuka, vis$nja, ne prica dobro o meni

kruska, kajsija, dunja,

i sve to zivi u istom malom
vrtu, obitava zajedno bez
preteranih tenzija, iz dana
u dan, iiz noéi u no¢.

Raste i odrzava se zahvaljujuci
vodi, kao i ja, kao i ti.

Ponekad ljudi ne bi trebalo
da uce jedni od drugih,
nego od voca i povrca.
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MALO I VELIKO O
Bojan Krivokapic¢

U romanu, jedan je rekao:

Sec¢am se juznog Primorja

Pre vise od cetvrt veka

Spustam se niza skale

Kuca nezavrsena, ususkana smokvama
Pod lozom svi, tri generacije
Raduju mi se

Radujemo se

Baba, crne marame svezane nazad
Mota duvan

Sjedi, kuc¢o moja — kaze

Miris mora mesa se

S mirisom okruglica

Mesnih, slanih, masnih

Od kojih mi uvek pripadne muka
Gledam u lozu

U kuc¢u pod plocom

U komad mora u daljini

U babino nagriSpano lice

U njena usta

U obliku malog o

Razgovaramo o onima kojih viSe nema
Mrtvi su mrtvi

Dok ona prica ostali ¢ute

Najmlada povremeno klimne glavom
[ njena usta postaju malo o

Miris je sve jaci

Ulazi u alveole

Sedimo u gustom mirisu okruglica

[ moja se usta zaokrugljuju

Oval nam je sve blizi

Muka mi je sve bliza

Baba pripoveda, uzima duboke dimove
Okruglice stizu pred nas

Svi se zaokrugljujemo

Usta nam se pune

Postajemo veliko O

Muka mi je, ali gutam

Jer razgovor se ne prekida

0, kakav razgovor

0, kakvo secanje

0, kakve okruglice

U romanu, jedan je rekao:

Secam se juznog Primorja
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NEDELJNI RUCAK
Aleksandra Jovici¢ Dinovic

Kada bismo ponovo seli da ru¢amo u isto vreme,
okupljeni za hrastovim stolom kao nekada,
i to ba$ nedeljom,
kada se u Vojvodini sluzio kuvani krompir

sa pecenom piletinom,
mozda bi sve bilo u redu.

Baka je donela u miraz srebrni escajg,

servis za rucavanje:

Sest tanjira dubokih, Sest plitkih

ukrasenih ruzama

i elegantni corbaluk iz kog se pusila supa s knedlama.

Da sam na vreme zapisala njen recept

za sos od paradajza, Sto joj je ostavila u naslede
moja cukunbaba Madarica,

jer nije imala Sta drugo,

mozda bismo bili bolji.

Da smo ceSc¢e zajedno sedali za sto nedeljom,
podelili bismo probleme

ine bi narasli u mraku i tiSini,

kao testo za lokume.

Ne bismo se zatvarali svako u svoju mramornu kulu
i, kada iz nje iskorac¢imo,
ne bismo jedni drugima vadili o¢i.

Uz nedeljni rucak popili bismo po ¢asu vina
i ponovo naucili kako se razgovara.

Ne urla, ne mrko ¢uti,

vec razgovara.

Pomirile bi nas prazne stolice,

oni §to za ruckom nedostaju

i mozda ne bi bilo kasno da se sa Zivotom
uhvatimo u kosStac.
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ZAPIS O GLADI
Dino Lotinac

Voz je jurio ravnicom i presijecao jecmena polja. Klasje se
njihalo pored zapusStene pruge.

Godinama ve¢, svakog jutra, uzimao je zalogaj hljeba i dugo
ga drzao u ustima.

Uz dva-tri gutljaja vode uspijevao je da utoli zed; glad odavno
nije osjecao.

Sjecao se majke koja je u ratu uspijevala da pronade malo
brasna i, ni sam nije znao od ¢ega sve, napravi nesto Sto je
licilo na pogacu.

PokusSavala bi da zavara gladnu djecu: uzimala je samo jedan
zalogaj i, sve vrijeme, dok su djeca jela, pravila bi pokrete kao
da i ona zvace. To mu je pomoglo da kasnije u zivotu nikada
ne pretjeruje ni u ¢emu. On zna: u trbuhu su najostriji zubi
koji nas uvijek podsjecaju da su glad i prezasi¢enost opasni
covjekovi neprijatelji.

VANILLEKRANZE ILI O NEDOSTAJANJU
Mirjana Frau Gardinovacki

Hiperosmija je retko stanje
karakterisano nenormalno
pojacanom osetljivoscu na
mirise.

Nema tu mnogo lirskog...

Na pocetku stoji moja baba — pre svih poroditeljki: astroloskinja,
vidovnjakinja i akuserki o kojima sam s vremenom saznavala. Stoji,
ceka da se u jeziku porode, i ne zna da je ¢ekati najnesvrseniji
od svih glagola. Stoji, sva se staracki slila u ruku —1i za cestito
zensko premalu potamnelu $aku, izatkanu modrosivim venama,
s nabreklim, dugim, kvrgavim prstima. Mlada porodila tri
krave i kozu. I tetku moju, neplanirano. Posle jos tri sela i
samu sebe Sest puta. Ko te pita, radalo se, nije se cekalo. Babica
pa — dace bog.

Ruke su sve Sto sada vidi$. Oseti$ ih — hiperosmi¢ne mirisne
senzacije: prah-Secer u nozdrvama, lepljivi dzem od kajsije,
bakarnosmed, ¢vrsto ukuvan, savrsenstvo krancle. Za vanilu
cesto nije bilo novca. Topao miris je u cekanju najsnazniji. O
nedostajanju ovom prilikom...

* % %

Na dasku razastrti dve pregrsti bras$na. Skupiti, pa po sredini
razonoditi.

SENT
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Daska u nekom od uglova mora biti
opecena nehatom bar jednog zaboravljanja
da je Serpenja vrela.

Dodati u sredinu Cetiri oraha masti, natrveno.

Orah je savrSena mera za glatkost testa,
nacinjena pomocu cetiri prsta. Mali odvoji
—visak je.

Opet razonoditi, pa u sredinu ulupati jaje i Zumance, pod ruku
Secera, sok i natrvenu koricu od pola limuna. Umesiti glatko, a ne
preterati. Razviti sa pola prsta debelo pa vaditi vencice i podloSke.
Peci bledo u namazanoj tepsiji. Dva i dva pekmezom lepiti. Ohladene
valjati u sitni Secer, po Zelji sa vanilom, ako se ima.

,Ko nema modlice, iseca testo kao
pogacice, pa gornju, koja Ce se prilepiti,
prosece naprstkom.” (K. P. MidZina, 1877)

3% % %k

Ruka promoli pa nestane brzo i spretno, ostavljajuc¢i nad
emajliranim rubom Serpa-plave zdele rasprsen pecurkast oblak
Secera u prahu i nedostajanje se epski ocovekoli¢i: umesna
domacica — svom ¢oveku ljubavnica.

ON KOJI ME HRANI I NAPAJAV
Rebeka Cilovic

U 11 casova
9 Zena prostiru bijeli stolnjak

Raduju se poput djece koja su pripremila kasu od gline
Vade

Sir

Hljeb

Dzem

Redovno izbjegavam pozive
Bjezim od mirisa memle i ljudskih suza

Spiram ih tako $to uvucem nikotin duboko u pluca
Ispod nadstresnice koja mi jedva §titi tjeme

Pauza je za obrok,
Povika jedna od dobrih Zena

Njene su oci sive kao i zid
Koji nas steze
[ pravu u nama tjeskobu

Bjezim prije nego li osjetim
Pocele su da rezu hljeb
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Nozem
Koji bi mogao
Lako prerezati i mene.

Zene danas rade
Zene danas primaju plate
Zene se goste

Zene umacu komad hljeba u rastopljeni sir
Brzo

Brze

Dok ne iscuri pauza

Jednoga dana ¢e umjesto hljeba
Prerezati svoj prst

[ traziti odStetu

Mozda ¢e i umrijeti

Kako jedna medu Zenama rece
Mi smo slobodne
Samo mrtve

FREE RUNNINGCHICKENIZ DRAGACEVA
Nikola Marinkovic

Nikakvi pile¢i medaljoni sa bilo kakvim nadevom nece
istisnuti dinstani batak, od domaceg pileta, i lepinju sa plotne
koje mi je spremala prababa Milica Glavonji¢ (devojacko
Bro¢i¢) iz dragacevskog sela Goracic¢i. Da li zbog emotivne
vezanosti za Nanu, kako smo je svi zvali, ili iz neke tvrdoglavosti
karakteristine za taj kraj, tek, da je jedino njena izvedba mera
za ukusnu piletinu — u to nema sumnje. Pravi batak, takode,
mora biti mrsav — §to diskvalifikuje sve $to se po nuzdi kupuje
u prodavnici.

Kao po pravilu, jela iz detinjstva setim se u inostranstvu.
Tako sam u Njujorku 2009. ugledao u tanjiru podjednako mrsav
batak. Lepinje sa plotne nije bilo, a i cena je bila povisoka jer
je piletina imala ekoloski sertifikat: Free running chicken, sa
malih seoskih farmi iz drzave Njujork. Tad sam naucio i kako
da klasifikujem pili¢e iz Goraci¢a: oni su bili slobodnotrceci.

Vremenom, i u Lidlu su se pojavila jaja od slobodnotrcecih
koka. Mala, prljava, sa ponekim perom u kartonu, bas kako i
treba da bude. Ali, ne bih mogao da se kladim da su te koke
slobodnije trcale od onih dragacevskih.
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TUZNO VOCE )
Milica Spadijer Seniha Pepi¢

Nosila sam lubenicu Na troSnom tlu
Smanjila se U tros$noj kuci
Nosila sam breskvu Za tro$nim stolom
Smanjila se Tro$ni covjek
Tre$nju sam ti Jede trosni hljeb.
Malenu

Crvenu

Crvljivu

Donela

Pojeo si je

To niko drugi

Ne bi mogao
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PALACINKA
Marko Kragovié¢

Doba je rasivenog neba. Na samom kraju ¢udnog, 20 veka,
punog hodanja po svemiru i mirisa zakorele krvi.

Moja devetogodi$nja pluca zadihana su od tr¢anja na igraliStu,
potom od tr¢anja uz stepenice.

Danas je petak i petkom ona je na terasi.

Terasa je u prolecu, na njoj Sporet, jedan tronozac i moja
teSko pokretna baka.

Vec na stepeniStu ose¢am miris. Jako uprzeno ulje i testo
sa mnogo jaja, doneSenih iz plodne zemlje oko Rausica. Jaja
su sa braSnom mucena rucno, viljuskom, dugo i posveceno.

Jesi li oprao ruke, pita me, ja potvrdno klimam glavom iako
mi je to poslednja stvar na pameti.

Iscapkaj mi, vicem kroz osmeh.

Baka uzima debelu vrelu, Zutu palacinku, duva u prste, duvam
ija, napolju kroz Skolsko dvoriste huci neki blagi vetar sa malo
prasine, po svemu nevin, koji nece ni maslacku otkinuti glavu.

ULICA GLADNIH

negde pred zoru

dok se buka splavova

gasila na horizontu, obrusi se
na goce delceva jato SiSeva

u slepoj, razuzdanoj gladi.
tragovi ljute, urnebesne borbe
cedili su se po kaputima i kosi,
novopeceni parovi dozivali
kroz guste cumuronimbuse
sve dok mamurni jezici

ne utrnuse sasvim

u desertnoj predaji,

s dodacima po izboru.
nekoliko najezdi kasnije
ostade samo kartonska pusto$

Ognjen Obradovic

po kojoj prebiraju prsti beskuénika —

ali uzaludno. njihove gladi
dodiruju se samo u ta
cetiri slova.
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USPOSTAVLJANJE KLINICKE SLIKE
Katarina Pantovic

Saznala sam gde se nalaze svi kljucevi sveta, ali mi
to mesto vise nije dostupno; umesto toga, ostali su mi
samo novcici ponosa i izvesna smrtnost.

Trebalo bi da zna$ da u uspostavljanje

klinicke slike ulazi i na¢in na koji hodas; sem toga:
prsti, vecito mirisni na sveze meso, skoro kao
mesarski, a vikendima nemi i bespomoc¢ni poput
izvadene Skoljke.

Da li se nekad pita$ kakva bih bila da nije
ove vecere za stolom da nije

sveg besa koji smo pustili

da se razbokori u zemlji

kao prva grobna mesta

sve je to
na meni ostavilo traga

KOMPOSTIRANJE

Apana Vaju

rodena sam na balkanu
gde nista nije prirodnije nego jesti samog sebe
od trece do pete jela sam sebe besnilom i frustracijom
od sedme sam sebe grizla anksiozno$¢u u neogranicenim
kolicinama sa izvesnom zavisno$¢u
od petnaeste povracala sam sopstvenu nesigurnost
nedostatak li¢ne vrednosti
i bilo ¢ije paznje
odjednom tu su dvadesete
na balkanu sam
sa godinama razvijanom istocnom kulturom Zivljenja
kompostiram se svakodnevno
hrana i misli su gorivo
jedu te ili ih jedes
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STA MI JE HRANA SKRIVILA PITA SA MAKOM
Aida Camovic Melisa Heco

Na piroske sam I dalje se izgovorom vodim.

vise puta oprzila jezik Sre¢na kad crna zrnca ume$am u testo.
. o Stalno se smejem.

lekciju o strpljenju Gle ¢uda!

nisam lako savladala,
uvek sam ih iz rerne
stavljala odmah u usta

Leda vise ne bole.

Problem je Sto miris maka

moji ukucani silno vole,

ucena iskustvom vreline, Ali za mene ne osta skoro nista.
za princes krofne tek mala kriska ili $nita.

izgubila sam razumevanje,
¢im su se prvi put prepekle

toliko hrane od brasna,
a jedino su palacinke
uvek ispale korektne

S povr¢em imam
prijatnija iskustva

visibabe nisu pravi vesnici proleca
prolece je doSlo kad nestane tursija

zreli krastavac
za mene je glavni simptom leta.
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UTIJELU NEMIRI

Crijeva krce —
Otkado Zeludac vlada,
Nastupi velika glad.

Vlast se ponudi srcu,
Ono vise puta poskoci.

Jezik pozuri i vlast pridobi,
Ali izlete mu rijec, te je izgubi.

Najzad, o€i preuzese vlast

Dok se ne umoriSe od treptanja.

U tijelu nasta rat

I pobedu odnese vrat
Koji glavu okrenu

I tijelo umiri.

Haris Plojovi¢

NEMOJ DA IDES NA MORE
Mato Uljarevic

Zena c¢eslja kosu u Napulju
prstima lomim hljeb

umacem u maslinovo ulje
vino je slatko

bos u travi pecam

Mediteran ne postoji treba ic¢i
u planine

gdje su ruke ispucale od vjetra
i bolesljivo i gladno

se stenje i kuka

kukanje je kao narandza
kamen je lubenica

nemoj da ide$ na more
Mediteran ne postoji
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INTOLERANCIJA
Amra Kamberovic

Na tvrdo, slatko, kaSasto abnormano reaguje.
Prisutne kozne promene.

Mikseri na trpezarijskom stolu.

[ druge masSine vrte.

Kijanje.

Prah, zac€in i ostali sastojci na analizi.
Alergija ili idiosinkrazija.

BORANIJA
Merisa Misirlic

Grasak joj dode brat od tetke.
Ne poznaje ostale pretke.

[ ¢vrst je njen koren,
ali ja volim samo doner.

97



98

SO

i ova mirna, tamna voda:
treperi kao san do sna;
vezana za bovu dva broda,
pola milje ih deli od dna.

dok ljude toplo more umi,
gle, deca se na suncu peku
ivetar kroz borove Sumi,

raznosi zagor, lom i dreku.

tek slucajno se neki spasli,
nejaki odrasli i deca,
nikada moru nismo dorasli

zbog cega svedok sada streca.
ko broj utopljenih zagrebe
zna da ih so hrani za sebe.

Mirza Halilovic

JELO

Davud Ugljanin

Sta je neophodno i vlasniku i robu?
Slugu sveze,

vladaru daje slobodu.

A najlepse je kad je sveze.

Jednom je ¢eZnja sva

a drugom navika i komanda;
jednom stize dok spava
bezbrizna kao legenda.

Svud je brzina uzela maha

i hrana rasipa se, kao uvreda.

Od viska boli glava, Zive bez straha
da ¢e ih sresti svevisnja presuda.
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PORODICA

Selma Jasarevic

Vrelo pecenje cvrci

na rasparenim tanjirima,

meso se raspada

na dodir prsta,

kao bliskost pod pritiskom kilometara.

Miris hrane nadjacava skupocene parfeme,
sokovi se slivaju niz brade,

kapaju na nemacka odela,

zadovoljni ljudi Cute;

svi su sada,
na ovom piru,
zanemeli kao stranci,

hlade se na stolu,
sada svima neukusni,
1Z supe rezanci.

KRENULI SU PO SENTU

Danijela Jovanovi¢ 1975
Spasoje Pajo Blagojevi¢ 1946-1988
Vesna Biga 1948

Diana Burazer 1953

Risto Lazarov 1949

Zivorad Nedeljkovi¢ 1959
Jelena Lengold 1959

Milojko Milicevi¢ 1959
Aleksandar Jerkov 1960
Dragan Jovanovi¢ Danilov 1960
Biljana D. Obradovi¢ 1961
Branko Risti¢ 1961

Marija Knezevic¢ 1963

Nenad Saponja 1964

Miroslav Kirin 1965

Nebojsa Lapcevi¢ 1966

Dorde Despic¢ 1968

Lidija Dimkovska 1971

Srdan V. TeSin 1971

Sladan Lipovec 1972

Ana Ristovi¢ 1973

Danijela Jovanovi¢ 1975
Vladmir B. Peri¢ 1976

Svetlana Kalezi¢ Radonji¢ 1980
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Jahja Fehratovi¢ 1982
Aida Nuhanbasi¢ 1982
I1Than Pacariz 1983
Jelena Kosti¢ 1983
Bojan Krivokapi¢ 1985
Aleksnadra Jovici¢ Dinovi¢ 1986
Dino Lotinac 1986
Mirjana Frau Gardinovacki 1987
Rebeka Cilovi¢ 1988
Nikola Marinkovi¢ 1888
Milica Spadijer 1989
Seniha Pepi¢ 1989
Marko Kragovi¢ 1990
Ognjen Obradovi¢ 1992
Katarina Pantovi¢ 1994
Apana Vaju 1995

Aida Camovi¢ 1995
Melisa Hec¢o 1995

Haris Plojovi¢ 1996
Mato Uljarevi¢ 1997
Amra Kamberovi¢ 2002
Merisa Misirli¢ 2003
Mirza Halilovi¢ 2005
Davud Ugljanin 2006
Selma Jasarevi¢ 2007
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